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ΜΗΧΑΝΙΣΜΟΙ ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗΣ ΚΙΝΔΥΝΟΥ | ΠΡΟΕΤΟΙΜΑΣΙΑ ΓΙΑ ΤΟ CISSP

Από την στιγμή που θα αναγνωριστούν οι κίνδυνοι στους 
οποίους βρίσκεται ένας οργανισμός, το επόμενο βήμα είναι 
η απόφαση για αντιμετώπιση τους.

Στην ενότητα αυτή παρουσιάζονται τα βασικά στοιχεία και 
οι αντίστοιχοι τρόποι αντιμετώπισης κινδύνων ασφαλείας 
αναλυμένοι στις ενότητες του Certified Information Systems 
Security Professional (CISSP®) του (ISC)2®.

Ενδεικτικά αναφέρονται οι ενότητες στις οποίες ανήκουν οι 
μηχανισμοί αυτοί:

•	 Access Control

•	 Telecommunications and Network Security

•	 Information Security Governance and Risk Management

•	 Software Development Security

•	 Cryptography

•	 Security Architecture and Design

•	 Operations Security

•	 Business Continuity and Disaster Recovery Planning

•	 Legal, Regulations, Investigations and Compliance

•	 Physical (Environmental) Security

Στην ενότητα αυτή θα καλυφθεί η ύλη με σκοπό την προε-
τοιμασία των συμμετεχόντων για τις εξετάσεις του Certified 
Information Systems Security Professional (CISSP®) του 
(ISC)2®. 

Το κόστος των εξετάσεων δεν καλύπτεται, ενώ την ευθύνη 
για τις διαδικασίες αίτησης και συμμετοχής στις εξετάσεις αυ-
τές την έχει αποκλειστικά και μόνο ο εκπαιδευόμενος.

Για την υποστήριξη της ενότητας αυτής απαιτείται το επί-
σημο βιβλίο προετοιμασίας για τις εξετάσεις του Certified 
Information Systems Security Professional (CISSP®) του 
(ISC)2®.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος, 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

12-16 Ιουνίου ‘17 Αθήνα CISSP.5.1

18-22 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα CISSP.5.1.2

Διάρκεια: 40 ώρες 1.100€
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CERTIFIED INFORMATION SYSTEMS AUDITOR® (CISA®) | PREP. COURSE

Κατά την διάρκεια του εκπαιδευτικού προγράμματος, κα-
λύπτεται η ύλη με σκοπό την προετοιμασία των συμμετε-
χόντων για τις εξετάσεις του Certified Information Systems 
Auditor® (CISA®) του ISACA.

Για την υποστήριξη της ενότητας αυτής δίνεται το επίσημο 
βιβλίο προετοιμασίας εξετάσεων του Certified Information 
Systems Auditor® (CISA®) του ISACA. 

Το κόστος του βιβλίου περιλαμβάνεται σε αυτό του εκπαι-
δευτικού προγράμματος.

Απευθύνεται σε οποιονδήποτε θέλει να προετοιμαστεί για 
να συμμετέχει στις εξετάσεις Certified Information Systems 
Auditor® (CISA®).

Για την παρακολούθηση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
δεν υπάρχουν προαπαιτούμενα. 

Προσοχή πρέπει να δοθεί στο γεγονός ότι εκτός από την επι-
τυχή συμμετοχή στις εξετάσεις, ένα άτομο που επιθυμεί να 
πιστοποιηθεί ως Certified Information Systems Auditor® 
(CISA®), θα πρέπει να πληροί και άλλες απαιτήσεις (εμπει-
ρία κτλ). 

Περισσότερες πληροφορίες μπορούν να αναζητηθούν 
στην επίσημη ιστοσελίδα του ISACA http://www.isaca.org/
Certification.

Το κόστος των εξετάσεων δεν περιλαμβάνεται στην τιμή του 
εκπαιδευτικού προγράμματος, ενώ την ευθύνη για τις διαδι-
κασίες αίτησης και συμμετοχής στις εξετάσεις, έχει αποκλει-
στικά και μόνο ο εκπαιδευόμενος.

* Οι ημερομηνίες των εξετάσεων ανακοινώνονται από τον 
ISACA και συνήθως είναι κατά τους μήνες Ιούνιο, Σεπτέμβριο 
και Δεκέμβριο. 

Το κόστος των εξετάσεων φαίνεται αναλυτικά στο site του 
ISACA και των εξεταστικών κέντρων.

07-09 Ιουνίου ‘17 Αθήνα CISΑ.3.1

06-08 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα CISΑ.3.1.2

Διάρκεια: 24 ώρες 750€
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CERTIFIED INFORMATION SECURITY MANAGER® (CISM®) | PREP. COURSE

Κατά την διάρκεια του εκπαιδευτικού προγράμματος, κα-
λύπτεται η ύλη με σκοπό την προετοιμασία των συμμετε-
χόντων για τις εξετάσεις του Certified Information Security 
Manager® (CISM®) του ISACA.

Για την υποστήριξη της ενότητας αυτής δίνεται το επίση-
μο βιβλίο προετοιμασίας εξετάσεων Certified Information 
Security Manager® (CISM®) του ISACA.

Το κόστος του βιβλίου περιλαμβάνεται σε αυτό του εκπαι-
δευτικού προγράμματος.

Απευθύνεται σε οποιονδήποτε θέλει να προετοιμαστεί για 
να συμμετέχει στις εξετάσεις Certified Information Security 
Manager® (CISM®) του ISACA.

Για την παρακολούθηση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
δεν υπάρχουν προαπαιτούμενα. 

Προσοχή πρέπει να δοθεί στο γεγονός ότι εκτός από την επι-
τυχή συμμετοχή στις εξετάσεις, ένα άτομο που επιθυμεί να 
πιστοποιηθεί ως Certified Information Security Manager® 
(CISM®), θα πρέπει να πληροί και άλλες απαιτήσεις (εμπει-
ρία κτλ).

Περισσότερες πληροφορίες μπορούν να αναζητηθούν 
στην επίσημη ιστοσελίδα του ISACA http://www.isaca.org/
Certification.

Το κόστος των εξετάσεων δεν περιλαμβάνεται στην τιμή του 
εκπαιδευτικού προγράμματος, ενώ την ευθύνη για τις διαδι-
κασίες αίτησης και συμμετοχής στις εξετάσεις, έχει αποκλει-
στικά και μόνο ο εκπαιδευόμενος.

* Οι ημερομηνίες των εξετάσεων ανακοινώνονται από τον 
ISACA και συνήθως είναι κατά τους μήνες Ιούνιο, Σεπτέμβριο 
και Δεκέμβριο. 

Το κόστος των εξετάσεων φαίνεται αναλυτικά στο site του 
ISACA και των εξεταστικών κέντρων.

07-09 Ιουνίου ‘17 Αθήνα CISM.3.1

06-08 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα CISM.3.1.2

Διάρκεια: 24 ώρες 750€
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RISK MANAGEMENT METHODOLOGIES ΣΤΟ ΧΩΡΟ ΤΗΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΚΗΣ

Μια από τις βασικότερες αλλαγές που εισάγονται από την 
νέα δομή των πρότυπων του ISO για τα διαχειριστικά συ-
στήματα είναι η Λογική της διαχείρισης και αξιολόγησης του 
ρίσκου καθώς και της αξιοποίησης ευκαιριών (Risk Based 
Thinking).

Η λογική αυτή ήταν ήδη ενσωματωμένη στο ISO 27001 από 
την παλαιότερη έκδοσή του (2005) και ενισχύθηκε στην έκ-
δοση του ISO 27001:2013, στην οποία υιοθέτησε την δομή 
του Annex SL.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύεται το θεωρητικό υπό-
βαθρο των εννοιών που σχετίζονται με τον κίνδυνο αλλά 
και κάποιες από τις μεθοδολογίες για την διαχείριση και 
την αποτίμηση του. Ανάμεσα στα πρότυπα που αναλύονται 
στη διάρκεια του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι τα ISO 
31000, το BS 7799-3, αλλά και το ISO 27005. 

Συγκεκριμένα, στο εκπαιδευτικό αυτό πρόγραμμα θα ανα-
λυθούν: 

•	 ο κύκλος της διαχείρισης ρίσκου 

•	 τα βασικά δομικά του στοιχεία

•	 οι όροι που χρησιμοποιούνται

•	 πρακτικά παραδείγματα μεθοδολογιών για την αναγνώ-
ριση, ανάλυση και αποτίμηση του ρίσκου

•	 οι έννοιες των κριτηρίων αποτίμησης και αποδοχής 

•	 η σύνδεση ανάμεσα στην διαχείριση ρίσκου και στην 
ποιότητα

•	 οι επιλογές αντιμετώπισης ρίσκου

Απευθύνεται σε οποιονδήποτε ενδιαφέρεται να αποκτήσει 
μια σφαιρική γνώση γύρω από τις μεθοδολογίες αποτίμησης 
κινδύνου αλλά και σε οποιονδήποτε θέλει να κατανοήσει 
τον τρόπο με τον οποίο «δουλεύουν» οι μεθοδολογίες απο-
τίμησης κινδύνου, προκειμένου να μπορεί να τις εφαρμόσει 
στα πλαίσια της εργασίας του. 

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

21-22 Μαρτίου ‘17 Αθήνα RMI.2.1

28-29 Νοεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη RMI.2.2

Διάρκεια: 16 ώρες 450€
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ΑΝΑΓΝΩΡΙΣΗ, ΔΙΑΛΟΓΗ, ΣΥΛΛΟΓΗ ΚΑΙ ΔΙΑΤΗΡΗΣΗ ΨΗΦΙΑΚΩΝ ΤΕΚΜΗΡΙΩΝ |
ISO / IEC 27037:2012
Από τις αρχές της δεκαετίας του ’90, με την διείσδυση των 
υπολογιστών όλο και περισσότερο στην καθημερινή εργα-
σία, άρχισαν να εμφανίζονται με μεγαλύτερη συχνότητα πε-
ριστατικά ασφαλείας με αντικείμενο ηλεκτρονικά συστήματα 
ή δεδομένα.

Σήμερα, μελέτες (http://www.efortresses.com/2014-
Breaches-Matrix.htm) μιλάνε για δεκάδες χιλιάδες δεδομένα 
που έχουν επιβεβαιωμένα διαρρεύσει σε περισσότερα από 
550 περιστατικά ασφαλείας. Σε αυτές τις περιπτώσεις, ο κάθε 
οργανισμός έχει να αντιμετωπίσει ένα σημαντικό πρόβλημα. 
Τι δεδομένα πρέπει να διατηρήσει, πως πρέπει να τα συλλέ-
ξει και πώς να τα χειριστεί προκειμένου να μην αλλοιωθούν. 

Τα σημεία στα οποία επικεντρώνεται το εκπαιδευτικό πρό-
γραμμα είναι:

•	 Digital storage media used in standard computers like 
hard drives, floppy disks, optical and magneto optical 
disks, data devices with similar functions,

•	 Mobile phones, Personal Digital Assistants (PDAs), 
Personal Electronic Devices (PEDs), memory cards,

•	 Mobile navigation systems,

•	 Digital still and video cameras (including CCTV),

•	 Standard computer with network connections,

•	 Networks based on TCP/IP and other digital protocols 
αnd

•	 Devices with similar functions as above.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αυτό, ειδικοί του χώρου της 
καταπολέμησης του ηλεκτρονικού εγκλήματος, παρουσιά-
ζουν τις βέλτιστες πρακτικές και κατευθυντήριες οδηγίες για 
την Αναγνώριση, διαλογή, συλλογή και διατήρηση ψηφια-
κών τεκμηρίων σύμφωνα με το ISO/IEC 27037:2012. Η με-
θοδολογία και τα στοιχεία που περιγράφονται αποτελούν 
την πλέον κατάλληλη διαδικασία για την διασφάλιση των 
ηλεκτρονικών τεκμηρίων. 

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα απευθύνεται σε οποιονδήπο-
τε έχει μια βασική γνώση της λειτουργίας των συστημάτων 
πληροφορικής και θέλει να γνωρίσει τις βέλτιστες πρακτικές 
για την αναγνώριση, διαλογή, συλλογή και διατήρηση ψη-
φιακών τεκμηρίων.

Με την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης από την TÜV 
AUSTRIA ACADEMY.

05-06 Απριλίου ‘17 Αθήνα DIGEV.2.1

12-13 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα DIGEV.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 250€
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Η ΙΔΙΩΤΙΚΟΤΗΤΑ ΣΤΗ ΝΕΑ ΨΗΦΙΑΚΗ ΕΠΟΧΗ

29 Ιουνίου ‘17 Αθήνα PRDIG.1.1

03 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα PRDIG.1.1.2

Διάρκεια: 8 ώρες 250€

Η αύξηση της χρήσης του διαδικτύου αλλά και η αλλαγή 
του είδους της χρήσης (e-commerce, cloud services κ.α.) κα-
θιστά την εφαρμογή κανόνων για την προστασία της ιδιωτι-
κότητας υποχρεωτική. 

To εκπαιδευτικό πρόγραμμα διδάσκει τις βασικές αρχές και 
έννοιες ιδιωτικότητας όπως εμφανίζονται στους σχετικούς 
Ευρωπαϊκούς και Εθνικούς κανονισμούς και οδηγίες. Κατά 
τη διάρκεια του εκπαιδευτικού προγράμματος, ο συμμετέ-
χων θα έχει την δυνατότητα να γνωρίσει το νέο περιβάλλον 
που έχει διαμορφωθεί σε σχέση με την ιδιωτικότητα στην 
Ευρωπαϊκή Ένωση, μέσω:

•	 Της αναθεώρησης της Data Protection Directive του 
1995

•	 Των κανόνων για το «Right to be Forgotten» καθώς επί-
σης και μέσω των σχετικών προτύπων που έχουν εκδο-
θεί ή βρίσκονται υπό έκδοση:

•	 ISO/IEC 29100:2011, Information technology -- Security 
techniques -- Privacy framework

•	 ISO 22307:2008, Financial services – Privacy impact 
assessment

•	 ISO/IEC 27018:2014, Information technology -- Security 
techniques -- Code of practice for protection of 

personally identifiable information (PII) in public clouds 
acting as PII processors

•	 BS 10012:2009, Data protection. Specification for a 
personal information management system

•	 NIST SP 800-122, Guide to Protecting the Confidentiality 
of Personally Identifiable Information (PII)

•	 NIST SP 800-144, Guidelines on Security and Privacy in 
Public Cloud Computing.

Απευθύνεται σε οποιονδήποτε ενδιαφέρεται να ενημερωθεί 
σχετικά με το πλαίσιο που δημιουργείται για την Ιδιωτικότητα 
αλλά και τα μέτρα που θα κληθούν οι οργανισμοί να εφαρ-
μόσουν για να προασπίσουν την ιδιωτικότητα των πελατών 
τους.

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα είναι διαδραστικό και επιδιώκει 
την συμμετοχή των εκπαιδευομένων, την ανταλλαγή εμπει-
ριών αλλά και προβληματισμών στοχεύοντας στην ανάληψη 
δράσεων-ενεργειών βελτίωσης την επόμενη ημέρα. Το εκ-
παιδευτικό υλικό και η διδασκαλία γίνεται στην Ελληνική.

Με την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης από την TÜV 
AUSTRIA ACADEMY.
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ΕΣΩΤΕΡΙΚΟΙ ΕΠΙΘΕΩΡΗΤΕΣ ΣΥΣΤΗΜΑΤΩΝ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΥΓΕΙΑΣ & ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΣΤΗΝ ΕΡΓΑΣΙΑ |  
OHSAS 18001
Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις απαιτήσεις για την 
εκπαίδευση Εσωτερικών Επιθεωρητών, σύμφωνα με τα 
πρότυπα OHSAS 18001:2007 & ΕΛΟΤ 1801:2008, ISO 17021 
και ISO 19011, καθώς και τις εκπαιδευτικές απαιτήσεις για 
τη διενέργεια Εσωτερικών Επιθεωρήσεων ενός Συστημάτων 
Διαχείρισης Υγείας & Ασφάλειας στην Εργασία, σύμφωνα με 
τις απαιτήσεις των προτύπων OHSAS 18001:2007 & ΕΛΟΤ 
1801:2008 και ISO 19011.

Απευθύνεται σε Εσωτερικούς Επιθεωρητές Εταιρειών, 
Συμβούλους, Υπευθύνους Διαχείρισης Υγείας και Ασφάλειας 
στην Εργασία και σε Τεχνικούς Ασφαλείας.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται οι βασικές αρχές 
των Εσωτερικών Επιθεωρήσεων και οι απαιτήσεις για την 
Πολιτική, το Σχεδιασμό, τους σκοπούς, τα προγράμματα, 
τον έλεγχο λειτουργίας και τη μέτρηση και παρακολούθηση 
παραμέτρων ΥΑΕ. 

Επίσης καλύπτονται οι γενικές αρχές της σχετικής νομοθεσί-
ας ΥΑΕ, οι μέθοδοι σύνταξης Μελέτης Επικινδυνότητας και η 
εκπαίδευση των συμμετεχόντων στο σχεδιασμό και υλοποί-
ηση εσωτερικών επιθεωρήσεων.

Ολοκληρώνοντας το Πρόγραμμα οι συμμετέχοντες θα μπο-
ρούν να κατανοούν τις απαιτήσεις των προτύπων OHSAS 
18001:2007 & ΕΛΟΤ 1801:2008 και να διεξάγουν εσωτε-
ρικές επιθεωρήσεις Συστημάτων Διαχείρισης Υγείας και 
Ασφάλειας στην Εργασία.

Η παρακολούθηση του συγκεκριμένου εκπαιδευτικού προ-
γράμματος αποτελεί αναγκαία προϋπόθεση για την ανα-
γνώριση του συμμετέχοντα ως Εσωτερικού Επιθεωρητή 
Συστημάτων Διαχείρισης Υγείας και Ασφάλειας στην Εργασία.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Εσωτερικού Επιθεωρητή με πιστο-
ποίηση TÜV AUSTRIA ACADEMY.

28-29 Μαρτίου ‘17 Αθήνα 18.2.1

05-06 Απριλίου ‘17 Θεσσαλονίκη 18.2.2

30-31 Μαϊου ‘17 Αθήνα 18.2.1.2

26-27 Ιουνίου ‘17 Ηράκλειο 18.2.3

06-07 Ιουλίου ‘17 Μυτιλήνη 18.2.4

03-04 Οκτωβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη 18.2.2.2

05-06 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα 18.2.1.3

21-22 Νοεμβρίου ‘17 Ηράκλειο 18.2.3.2

16-17 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα 18.2.1.4

28-29 Νοεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη 18.2.2.3

Διάρκεια: 16 ώρες 350€
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ΕΠΙΚΕΦΑΛΗΣ ΕΠΙΘΕΩΡΗΤΕΣ ΣΥΣΤΗΜΑΤΩΝ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΥΓΕΙΑΣ & ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΣΤΗΝ ΕΡΓΑΣΙΑ 
OHSAS 18001 | IRCA/CQI APPROVED
Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις εκπαιδευτικές απαι-
τήσεις του IRCA/CQI (αριθμός πιστοποίησης A17674) για 
Επικεφαλής Επιθεωρητές Συστημάτων Διαχείρισης Υγείας 
και Ασφάλειας στην Εργασία (ΥΑΕ), σύμφωνα με τις απαιτή-
σεις του προτύπου OHSAS 18001:2007.

Απευθύνεται σε υποψηφίους Επικεφαλής Επιθεωρητές 
Οργανισμών Πιστοποίησης, Συμβούλους, Υπεύθυνους 
Διαχείρισης Συστημάτων ΥΑΕ, Τεχνικούς Ασφαλείας, 
Υπευθύνους Τμημάτων, Διοικητικό Προσωπικό, αλλά και σε 
όσους θα ήθελαν να αποκτήσουν μία ολοκληρωμένη γνώ-
ση σχετικά με τα Συστήματα ΥΑΕ.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται οι απαιτήσεις των 
προτύπων OHSAS 18001 και ISO 19011 και παρουσιάζο-
νται η διεργασιοκεντρική προσέγγιση Plan-Do-Check-Act, οι 
απαιτήσεις για την Πολιτική, το Σχεδιασμό, τους σκοπούς, 
τα προγράμματα, τον έλεγχο λειτουργίας και τη μέτρηση και 
παρακολούθηση παραμέτρων ΥΑΕ, καθώς και τα προσόντα 
του επικεφαλής επιθεωρητή, των μελών της ομάδας επιθεώ-
ρησης και οι τεχνικές επιθεώρησης τρίτου μέρους.

Το πρόγραμμα, καλύπτει επίσης τις απαιτήσεις της σχετι-
κής νομοθεσίας, τις υποχρεώσεις του Τεχνικού Ασφαλείας 
και του Ιατρού Εργασίας, τις μεθόδους σύνταξης Μελέτης 
Επικινδυνότητας και Στατιστικής Μελέτης και Ανάλυσης 
Ατυχημάτων και περιλαμβάνει, ορισμούς, παραδείγματα 

σύνταξης μη συμμορφώσεων και αναφορών επιθεωρήσεων 
και, μέσω πρακτικής, εκπαίδευση των συμμετεχόντων στο 
σχεδιασμό και υλοποίηση επιθεωρήσεων τρίτου μέρους. 
Κατά τη διάρκεια της πρακτικής εξάσκησης λαμβάνουν χώρα 
ασκήσεις και μελέτες περιπτώσεων και εξομοιώνεται η επιθε-
ώρηση προς πιστοποίηση σε υποθετικές εταιρείες.

Προαπαιτείται πρότερη εξοικείωση με τις απαιτήσεις του 
προτύπου. 

Μετά την επιτυχή ολοκλήρωση γραπτών και προφορικών 
εξετάσεων, χορηγείται Πιστοποιητικό IRCA/CQI Auditor / 
Lead Auditor και δίνεται σε όσους το επιθυμούν δυνατότητα 
συμμετοχής σε μια πραγματική επιθεώρηση.

Σε περίπτωση αποτυχίας στις εξετάσεις, χορηγείται Βεβαίωση 
Παρακολούθησης. Σε κάθε περίπτωση δίδεται δωρεάν η 
δυνατότητα συμμετοχής στις εξετάσεις επόμενου εκπαιδευ-
τικού προγράμματος.

03-07 Απριλίου ‘17 Αθήνα 18.5.1

08-12 Μαϊου ‘17 Θεσσαλονίκη 18.5.2

12-16 Ιουνίου ‘17 Αθήνα 18.5.1.2

10-14 Ιουλίου ‘17 Μυτιλήνη 18.5.4

25-29 Σεπτεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη 18.5.2.2

09-13 Οκτωβρίου ‘17 Ηράκλειο 18.5.3

23-27 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα 18.5.1.3

Διάρκεια: 40 ώρες 680€



ΑΣΦΑΛΕΙΑ

69

ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ & ΑΣΦΑΛΗΣ ΧΕΙΡΙΣΜΟΣ ΑΥΤΟΚΙΝΟΥΜΕΝΩΝ ΑΝΥΨΩΤΙΚΩΝ & ΠΕΡΟΝΟΦΟΡΩΝ

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις απαιτήσεις για 
την εκπαίδευση  των  Συμμετεχόντων  στην  Συντήρηση, 
Λειτουργία και Χειρισμό Αυτοκινούμενων Ανυψωτικών (πα-
παγαλάκια, τηλεσκοπικοί γερανοί, καλαθοφόρα κλπ) και 
Περονοφόρων Ανυψωτικών Μηχανημάτων.

Το εν λόγω εκπαιδευτικό πρόγραμμα απευθύνεται σε 
χειριστές ανυψωτικών μηχανημάτων, εργοδηγούς, οδη-
γούς περονοφόρων, συντηρητές, υπεύθυνους Τμημάτων 
Ανταλλακτικών, υπεύθυνους Αποθήκης και σε στελέχη 
Τμημάτων Logistics.

Παρουσιάζονται & αναλύονται:

1. Όλοι οι τύποι αυτοκινούμενων και περονοφόρων ανυ-
ψωτικών μηχανημάτων

2. Κατάταξη ανυψωτικών μηχανημάτων ως προς την επι-
κινδυνότητα

3. Έλεγχοι και περιοδικότητα ελέγχων

4. Σημεία που ελέγχονται κατά την επιθεώρηση

5. Ρόλος και υπευθυνότητες του εμπλεκόμενου προσωπι-
κού

6. Εκτίμηση της ευστάθειας του ανυψωτικού / κατάσταση 
του εδάφους

7. Έλεγχοι και δοκιμές πριν τη χρήση του ανυψωτικού

8. Ελιγμοί ανυψωτικού συμπεριλαμβανομένων αυτών σε 
περιορισμένους χώρους

9. Ανύψωση φορτίων και τοποθέτηση φορτίων με ακρί-
βεια και ασφάλεια

10. Εξοικείωση με τα σήματα και τις εντολές χειρισμού

11. Τακτική και προληπτική συντήρηση

12. Αποκατάσταση βλαβών

13. Στοιχεία Μηχανολογίας

14. Πιστοποιητικά Καταλληλότητας

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

06-07 Μαρτίου ‘17 Αθήνα PER.2.1

24-25 Οκτωβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη PER.2.2

01-02 Νοεμβρίου ‘17 Ηράκλειο PER.2.3

Διάρκεια: 16 ώρες 300€
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ΕΛΕΓΧΟΣ ΑΝΥΨΩΤΙΚΩΝ ΜΗΧΑΝΗΜΑΤΩΝ

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις απαιτήσεις για την 
εκπαίδευση των Συμμετεχόντων στον Έλεγχο Ανυψωτικών 
Μηχανημάτων.

Απευθύνεται σε Μηχανικούς Ασφαλείας, Εγκαταστάτες, 
Συντηρητές, Χειριστές και Λειτουργούς Ανυψωτικών 
Μηχανημάτων, καθώς και Ανεξάρτητους μηχανικούς.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα παρουσιάζονται:

1. Όλοι οι τύποι ανυψωτικών μηχανημάτων

2. Κατάταξη των ανυψωτικών ως προς την επικινδυνότητα

3. Έλεγχοι και περιοδικότητα ελέγχων

4. Κρίσιμα σημεία ασφάλειας που ελέγχονται κατά την επι-
θεώρηση ανυψωτικών

5. Στοιχεία Μηχανολογίας:

•	 συρματόσχοινα, 

•	 αλυσίδες, 

•	 τροχαλίες, 

•	 συγκολλήσεις ρουλεμάν, 

•	 ιμάντες κ.λπ.

6. Πιστοποιητικά Καταλληλότητας

7. Ισχύουσα νομοθεσία και πρότυπα

8. Μεθοδολογία επιθεώρησης όλων των τύπων 
Ανυψωτικών Μηχανημάτων 

•	 Λιμενικοί Γερανοί,

•	 Οικοδομικοί Γερανοί, 

•	 Γερανογέφυρες, 

•	 Καλαθοφόρα,

•	 Αυτοκινούμενοι Γερανοί, 

•	 Περονοφόρα, 

•	 Αλυσοβαρούλκα κ.α.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

30-31 Μαϊου ‘17 Αθήνα ANY.2.1

08-09 Νοεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη ANY.2.2

19-20 Δεκεμβρίου ‘17 Ηράκλειο ANY.2.3

Διάρκεια: 16 ώρες 350€
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ΕΚΠΑΙΔΕΥΣΗ ΕΠΙΘΕΩΡΗΤΩΝ ΑΝΥΨΩΤΙΚΩΝ ΜΗΧΑΝΗΜΑΤΩΝ | ΦΕΚ 1186Β/25-08-2003

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις απαιτήσεις για 
την εκπαίδευση των Συμμετεχόντων στην Επιθεώρηση 
Ανυψωτικών Μηχανημάτων, σύμφωνα με την Ελληνική 
Νομοθεσία, όπως αναφέρεται στην Υ.Α.15085/593 (ΦΕΚ 
1186Β/25 8-2003).

Απευθύνεται σε Μηχανικούς Ασφαλείας, Τεχνικούς 
Συντήρησης, εγκαταστάτες, συντηρητές, χειριστές, επιθεωρη-
τές και λειτουργούς Ανυψωτικών Μηχανημάτων καθώς και 
ανεξάρτητους μηχανικούς που επιθυμούν να αποκτήσουν 
βασικές γνώσεις στις προδιαγραφές ελέγχου και ασφαλείας 
Ανυψωτικών Μηχανημάτων καθώς και δημόσιους λειτουρ-
γούς επιφορτισμένους με τον έλεγχο και την επαλήθευση 
Ανυψωτικών.

Παρουσιάζονται και αναλύονται:

1. Όλοι οι τύποι ανυψωτικών μηχανημάτων και μηχανημά-
των έργου (ΙΡΑ. 15085)

2. Κατηγορίες ως προς την επικινδυνότητα

3. Έλεγχοι και περιοδικότητα ελέγχων

4. Σημεία που ελέγχονται κατά την επιθεώρηση

5. Προληπτική και προγραμματισμένη συντήρηση – απο-
κατάσταση βλαβών

6. Στοιχεία Μηχανολογίας (συγκολλήσεις, συρματόσχοι-
να, ρουλεμάν κ.λπ.)

7. Πιστοποιητικά Καταλληλότητας

8. Ισχύουσα νομοθεσία

9. Μεθοδολογία επιθεώρησης όλων των τύπων 
Ανυψωτικών (Γερανογέφυρες, Κινητοί Γερανοί, 
Περονοφόρα, Αντλίες Σκυροδέματος, Καλαθοφόρα, 
Αλυσοβαρούλκα κ.α.)

10. Εξοπλισμός αρτάνης (συρματόσχοινα, σχοινιά, αλυσί-
δες, κρίκοι, κ.α.)

11. Παραδείγματα αστοχιών

Η διάρκεια του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι 100 ώρες 
και απαρτίζεται από θεωρητικό και πρακτικό μέρος. Μετά το 
τέλος του θεωρητικού μέρους και την ολοκλήρωση γρα-
πτών εξετάσεων ακολουθεί πρακτική άσκηση (έλεγχοι σε 
όλους τους τύπους μηχανημάτων).

Με την επιτυχή ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμ-
ματος χορηγείται Πιστοποιητικό Επιθεωρητή με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

Δίδεται επιπλέον Βεβαίωση Πρακτικής Άσκησης.

24-28 Απριλίου ‘17 Αθήνα ΑΝΥ.5.1

12-16 Ιουνίου ‘17 Θεσσαλονίκη ΑΝΥ.5.2

13-17 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα ΑΝΥ.5.1.2

Διάρκεια: 100 ώρες 1.400€
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ΝΟΜΟΘΕΣΙΑ - ΕΥΡΩΠΑΪΚΑ ΠΡΟΤΥΠΑ ΓΙΑ ΑΝΕΛΚΥΣΤΗΡΕΣ ΚΑΙ ΚΥΛΙΟΜΕΝΕΣ ΚΛΙΜΑΚΕΣ

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις εκπαιδευτικές απαι-
τήσεις για την ενημέρωση των συμμετεχόντων πάνω στη 
νομοθεσία και σε ευρωπαϊκά πρότυπα που αφορούν τους 
ανελκυστήρες και τις κυλιόμενες κλίμακες.

Απευθύνεται κυρίως σε Μηχανικούς ανώτατης ή ανώτερης 
εκπαίδευσης, σε Τεχνικούς Ασφαλείας, σε εταιρείες και επαγ-
γελματίες του χώρου των ανελκυστήρων, καθώς σε πρόσω-
πα εκτός του τεχνικού κλάδου, τα οποία επιθυμούν ενημέ-
ρωση για ειδικά θέματα σχετικά με τους ανελκυστήρες.

Κατά το εκπαιδευτικό πρόγραμμα γίνεται:

1. Παρουσίαση της Ισχύουσας Νομοθεσίας στην Ελλάδα 
για τους ανελκυστήρες:

•	 ΦΕΚ 815Β/11-09-1997

•	 ΦΕΚ 2604Β/22-12-2008

2. Ανάλυση των προτύπων ΕΝ 81.1 & 2 + Α3/2009:

•	 Παρουσίαση των προτύπων ΕΝ 81.1& 2

•	 Ανάλυση των τροποποιήσεων που εισάγει η ανα-
θεώρηση Α3

•	 Ανάλυση των μεθόδων και διαδικασιών τελικού 
ελέγχου υδραυλικών & μηχανικών ανελκυστήρων

3. Παρουσίαση των απαιτήσεων του προτύπου ΕΝ 81.80 
σχετικά με τη βελτίωση της ασφάλειας και τον εκσυγ-
χρονισμό των υφιστάμενων (παλιών) ανελκυστήρων

4. Παρουσίαση των προδιαγραφών για ανελκυστήρες για 
χρήση από άτομα με ειδικές ανάγκες (Α.Μ.Ε.Α.)

•	 Απαιτήσεις Γενικού Οικοδομικού Κανονισμού

•	 Οδηγίες Σχεδιασμού του ΥΠΕΚΑ

•	 Ευρωπαϊκά Πρότυπα (ΕΝ 81.70)

5. Κυλιόμενες Κλίμακες: Εισαγωγή στα πρότυπα ΕΝ 115:

•	 Ανάλυση του προτύπου EN 115-1:2008 + A1/2010 
για την κατασκευή, εγκατάσταση και έλεγχο των 
νέων κυλιόμενων κλιμάκων και διαδρόμων

•	 Παρουσίαση του προτύπου Final Draft prEN 115-
2/2010 για με τη βελτίωση της ασφάλειας των υφι-
στάμενων κυλιόμενων κλιμάκων και διαδρόμων.

Μετά την επιτυχή ολοκλήρωση των γραπτών εξετάσεων 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποί-
ηση TÜV AUSTRIA ACADEMY. Σε περίπτωση αποτυχίας ή 
μη συμμετοχής στις γραπτές εξετάσεις χορηγείται Βεβαίωση 
Παρακολούθησης.

22-24 Μαρτίου ‘17 Αθήνα ANΕ.3.1

22-24 Μαίου’17 Θεσσαλονίκη ΑΝΕ.3.2

28-30 Σεπτεμβρίου ‘17 Ηράκλειο ANΕ.3.3

12-14 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα ΑΝΕ.3.1.2

Διάρκεια: 18 ώρες 550€
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ΑΤΕΧ - ΕΙΔΙΚΟ ΣΕΜΙΝΑΡΙΟ ΑΝΤΙΕΚΡΗΚΤΙΚΗΣ ΠΡΟΣΤΑΣΙΑΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΩΝ ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΕΩΝ

06-07 Απριλίου ‘17 Αθήνα ATEX.2.1

30-31 Μαϊου ‘17 Ηράκλειο ATEX.2.3

14-15 Σεπτεμβρίου ‘17 Αθήνα ATEX.2.1.2

03-04 Οκτωβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη ATEX.2.2

Διάρκεια: 16 ώρες 450€

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις εκπαιδευτικές απαι-
τήσεις για την παροχή εξειδικευμένης γνώσης σε Στελέχη της 
Βιομηχανίας που είναι επιφορτισμένα με την τήρηση των με-
θόδων της «Αντιεκρηκτικής Προστασίας» και την αποφυγή 
δημιουργίας «Επικίνδυνων Ατμοσφαιρών», καθώς και στους 
Τεχνικούς Ασφαλείας διαφόρων ειδικοτήτων που καλούνται 
να εκτιμήσουν τους κινδύνους για να λάβουν τα αναγκαία 
μέτρα προστασίας που πρέπει να παρθούν σε περιπτώσεις 
δημιουργίας εκρήξιμων ατμοσφαιρών. Επιπρόσθετα, μπορεί 
να καλύψει όχι μόνο τις «μαθησιακές ανάγκες» του μηχα-
νικού που καλείται να παρακολουθήσει την εφαρμογή της 
προδιαγραφής σε μία αντιεκρηκτική εγκατάσταση, αλλά και 
να παραλάβει το έργο.

Απευθύνεται σε Μηχανικούς Παραγωγής, Μηχανικούς 
Μεταλλείων, Μηχανικούς Εργοταξίων, Χημικούς 
Βιομηχανίας & Ναυτιλίας, Μηχανικούς Εμπορικού Ναυτικού, 
Τεχνικούς Ασφαλείας, Στρατιωτικούς.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα, παρουσιάζονται αναλυτικά:

•	 Ορισμοί & θεωρητικό υπόβαθρο «Εκρήξιμης 
Ατμόσφαιρας»

•	 Αποσαφήνιση όρων που χρησιμοποιούνται στην μεθο-
δολογία ΑΝΤΙΕΚΡΗΚΤΙΚΗΣ ΠΡΟΣΤΑΣΙΑΣ  με αντίστοιχη 
πλαισίωση από πίνακες και ανάλογο υλικό για τις στα-
θερές αυτές.

•	 Παροχή πληροφοριών για τα «ενεργειακά groups» και 
τις «Θερμοκρασιακές κλάσεις» των επικίνδυνων για 
έκρηξη αερίων.

•	 Ανάλυση των «Πηγών Ανάφλεξης»

•	 Εκτενής αναφορά στον ορισμό των «Ζωνών Επικίνδυνης 
Περιοχής» με παροχή πληροφοριών επάνω σε ειδικότε-
ρες εφαρμογές στη βιομηχανία

•	 Αναλυτική παρουσίαση των διαφόρων μορφών αντι-
εκρηκτικών συσκευών, της μεθόδου «σήμανσης» και 
ονοματολογίας των διαφόρων συσκευών αντιεκρηκτι-
κής προστασίας με εκτενή αναφορά στη νομοθεσία και 
τα πρότυπα που διέπουν την κατασκευή τέτοιων συ-
σκευών.

•	 Ιστορική αναφορά στους οργανισμούς, τη νομοθεσία, 
και τα πρότυπα που διέπουν την πιστοποίηση των συ-
σκευών αντιεκρηκτικής προστασίας.

•	 Αναφορά στις Ευρωπαϊκές οδηγίες ATEX 100a & ATEX 
137 και στην Εθνική Νομοθεσία

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.
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ΕΛΕΓΧΟΣ ΚΑΙ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΥ ΥΠΟ ΠΙΕΣΗ | PED

Το παρόν Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα έχει σχεδιαστεί έτσι 
ώστε να παρέχει ολοκληρωμένη εκπαίδευση σχετικά με τον 
έλεγχο, τη λειτουργία και τη συντήρηση των δοχείων πίεσης.

Απευθύνεται σε Μηχανικούς, Εργοδηγούς και Τεχνίτες οι 
οποίοι ασχολούνται με δοχεία πίεσης.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται λόγοι αστοχιών 
των δοχείων πίεσης και παρουσιάζονται μέθοδοι ελέγχου 
και επιθεώρησης. Επίσης καλύπτεται η εκτίμηση κινδύνου 
στη λειτουργία των δοχείων πίεσης και γίνεται αναφορά - 
ανάλυση των εθνικών κανονισμών και διεθνών προτύπων 
για τον περιοδικό έλεγχο και την πιστοποίηση των δοχείων 
πίεσης

Πιο αναλυτικά παρουσιάζονται:

•	 Απλά Δοχεία Πίεσης - Εξοπλισμός υπό πίεση (ταξινό-
μηση εξοπλισμού, δοχεία, σωληνώσεις, εξαρτήματα 
ασφάλειας, εξαρτήματα υπό πίεση, απαιτήσεις ασφάλει-
ας εξοπλισμού, σχεδιασμός, δοκιμές-έλεγχοι-συχνότητα 
επανελέγχων)

•	 Έλεγχος Συγκολλήσεων Δοχείων για διεισδυτικά υγρά 
και μαγνητικά σωματίδια (διαδικασία πιστοποίησης, εξέ-
ταση τύπου, δήλωση πιστότητας, πιστοποιητικό καταλ-
ληλότητας)

•	 Ατμολέβητες (υλικά κατασκευής, έλεγχος και δοκιμασί-
ες, συστήματα ασφάλειας, υδραυλικές δοκιμές, πιστο-
ποιητικό καταλληλότητας)

•	 Γενικά για το υγραέριο (χαρακτηριστικά, δεξαμενές 
υγραερίου, συντήρηση και έλεγχος δεξαμενών) 

•	 Φυσικό Αέριο - Υγροποιημένο Φυσικό Αέριο (χαρακτη-
ριστικά, εξόρυξη-αποθήκευση-διανομή, χρήση στους 
ατμολέβητες, δεξαμενές φυσικού αερίου)

Ολοκληρώνοντας το Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα οι συμμε-
τέχοντες θα έχουν αποκτήσει βασική γνώση όσον αφορά 
στις απαιτήσεις σχετικά με τα δοχεία πίεσης και τις βασικές 
απαιτήσεις της Ευρωπαϊκής Οδηγίας για τον Εξοπλισμό 
υπό Πίεση (97/23/ΕΚ - PED), με την οποία εναρμονίστηκε 
η ελληνική νομοθεσία με την ΚΥΑ 16289/330/1999 (ΦΕΚ 
Β’987/27.05.1999).

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

20-21 Απριλίου ‘17 Ηράκλειο PED.2.3

18-19 Μαϊου ‘17 Θεσσαλονίκη PED.2.2

14-15 Σεπτεμβρίου ‘17 Αθήνα PED.2.1

Διάρκεια: 16 ώρες 350€
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ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΣΥΓΚΟΛΛΗΣΕΩΝ | WELDING TECHNOLOGY

Το παρόν Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα έχει σχεδιαστεί έτσι 
ώστε να παρέχει ολοκληρωμένη εκπαίδευση σχετικά με την 
εισαγωγή στην τεχνολογία συγκολλήσεων.

Απευθύνεται σε Μηχανικούς, Εργοδηγούς και Τεχνίτες οι 
οποίοι ασχολούνται με συγκολλήσεις.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται:

•	 Βασικές αρχές συγκόλλησης τόξου, 

•	 Ιδιότητες μετάλλου συγκόλλησης και ελαττώματα,

•	 Μέθοδοι συγκόλλησης τόξου,

•	 Βασικά υλικά,

•	 Σχεδιασμός συγκολλητών συνδέσεων - συμβολισμός 
συγκολλήσεων,

•	 Σφάλματα συγκόλλησης - πιθανά αίτια,

•	 Οπτικός έλεγχος - NDT,

•	 Πρότυπα πιστοποίησης - Ανάλυση WPS

Επίσης, παρουσιάζονται διαδικασίες συγκόλλησης για ειδικά 
υλικά με εφαρμογή στην ενεργειακή και χημική βιομηχανία 
καθώς και στη ναυτιλία.

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα καλύπτει περιγραφή των βα-

σικών μεθόδων ΜΚΕ/NDT (Μη Καταστροφικών Ελέγχων / 
Non Destructive Testing) για την ανίχνευση και αξιολόγηση 
των σφαλμάτων, περιλαμβάνει αναφορά – ανάλυση των δι-
εθνών προτύπων για την πιστοποίηση διαδικασιών συγκόλ-
λησης και συγκολλητών.

Ολοκληρώνοντας το Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα οι συμμε-
τέχοντες θα έχουν αποκτήσει μια βασική γνώση σχετικά με 
διαδικασίες συγκόλλησης με τήξη, οι οποίες χρησιμοποιού-
νται ευρέως στις περισσότερες βιομηχανικές – κατασκευαστι-
κές εφαρμογές.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

11-12 Μαϊου ‘17 Αθήνα SY.2.1

23-24 Μαϊου ‘17 Θεσσαλονίκη SY.2.2

13-14 Ιουλίου ‘17 Ηράκλειο SY.2.3

10-11 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα SY.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 450€
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ΜΕΤΑΦΟΡΑ ΕΠΙΚΙΝΔΥΝΩΝ ΕΜΠΟΡΕΥΜΑΤΩΝ

Επικίνδυνα εμπορεύματα χαρακτηρίζονται οι ύλες και τα 
είδη από τα οποία μπορούν να υπάρξουν κίνδυνοι για το 
περιβάλλον, το κοινωνικό σύνολο, τη ζωή και την υγεία 
ανθρώπων και ζώων, καθώς και για τη δημόσια τάξη και 
ασφάλεια.

Οι κίνδυνοι αυτοί οφείλονται στη φύση, στις ιδιότητες ή στις 
συνθήκες μεταφοράς των παραπάνω υλών και ειδών (πίεση 
και θερμοκρασία).

Για την επίτευξη του απαιτούμενου επιπέδου ασφάλειας 
κατά τη μεταφορά επικίνδυνων εμπορευμάτων, θα πρέπει 
να εφαρμόζονται αυστηρές διαδικασίες και να διασφαλίζεται 
η συμμόρφωση με τις οδηγίες και τους κανονισμούς.

Το συγκεκριμένο εκπαιδευτικό πρόγραμμα έχει σχεδιαστεί 
για να παρέχει στους εκπαιδευόμενους τις απαιτούμενες 
πληροφορίες σχετικά με τους υφιστάμενους κανονισμούς 
που διέπουν τη μεταφορά επικίνδυνων εμπορευμάτων, συ-
μπεριλαμβανομένων όλων των μέσων μεταφοράς (ICAO, 
IMDG Code, ADR, RID).

Επιπρόσθετα, στα περιεχόμενα του εκπαιδευτικού προγράμ-
ματος περιλαμβάνονται:

1. η ταξινόμηση των επικίνδυνων εμπορευμάτων, 

2. οι προδιαγραφές των συσκευασιών και των οχημάτων 
για τη μεταφορά επικίνδυνων εμπορευμάτων, 

3. τα ελάχιστα προσόντα του προσωπικού που εμπλέκεται 
στις μεταφορικές δραστηριότητες, 

4. όλες οι εξειδικευμένες απαιτήσεις σχετικά με τη φόρτω-
ση, εκφόρτωση και διαχείριση των επικίνδυνων εμπο-
ρευμάτων.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

04-05 Μαίου ‘17 Αθήνα TDG.2.1

27-28 Σεπτεμβρίου ‘17 Αθήνα TDG.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 450€
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ΜΕΛΕΤΗ ΚΙΝΔΥΝΩΝ & ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΚΟΤΗΤΑΣ | HAZOP

15-16 Ιουνίου ‘17 Αθήνα HAZOP.2.1

07-08 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα HAZOP.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 450€

Η Μελέτη Κινδύνων και Λειτουργικότητας (HAZOP Study) 
έχει ως στόχο την ελαχιστοποίηση των επιπτώσεων από 
τις λειτουργικές παρεκκλίσεις της διεργασίας, εξασφαλίζο-
ντας την αξιοπιστία και τη λειτουργικότητα των συστημάτων 
ασφάλειας και ελέγχου της διεργασίας αποτρέποντας την εμ-
φάνιση καταστάσεων που μπορεί να οδηγήσουν σε ένα ατύ-
χημα μεγάλης έκτασης. Η διαδικασία της Μελέτης Κινδύνων 
και Λειτουργικότητας περιλαμβάνει τον προσδιορισμό των 
πιθανών πηγών κινδύνου και των ενδεχόμενων προβλημά-
των κατά τη λειτουργία της διεργασίας που οφείλονται σε 
ελλιπή σχεδιασμό ή/και ανθρώπινο λάθος.

Σημαντικότερο χαρακτηριστικό της Μελέτης Κινδύνων και 
Λειτουργικότητας αποτελεί το γεγονός ότι η αποκτώμενη 
γνώση κατά τη δομημένη και συστηματική προσέγγιση της 
διαδικασίας εντοπισμού των πηγών κινδύνων και των προ-
βλημάτων κατά τη λειτουργία της διεργασίας, είναι η βάση 
για τις προτάσεις αποτελεσματικών μέτρων μείωσης τους. 

Το χαρακτηριστικό στοιχείο της Μελέτης Κινδύνων και 
Λειτουργικότητας είναι το «στάδιο της εξέτασης» κατά τη δι-
άρκεια του οποίου μια διεπιστημονική ομάδα εργασίας υπό 
την καθοδήγηση ενός έμπειρου επικεφαλή, εξετάζει όλα τα 
επί μέρους τμήματα του σχεδιασμού της διεργασίας ή των 
διαφορετικών συστημάτων που την απαρτίζουν. 

Κατά το στάδιο της εξέτασης προσδιορίζονται οι ενδεχόμε-
νες αποκλίσεις της διεργασίας από το βασικό σχεδιασμό της. 
Η Μελέτη Κινδύνων και Λειτουργικότητας αποτελεί βασικό 
στοιχείο ενός αποτελεσματικού σχεδιασμού μιας διεργασίας, 
ενσωματώνοντας τις διεπιστημονικές εμπειρίες των μελών 
της ομάδας εκπόνησης της μελέτης.

Το συγκεκριμένο εκπαιδευτικό πρόγραμμα έχει σχεδιαστεί 
για να παρέχει τις απαιτούμενες εξειδικευμένες γνώσεις 
στα μέλη των ομάδων εκπόνησης Μελετών Κινδύνων και 
Λειτουργικότητας (HAZOP Study) στη χημική και πετροχη-
μική βιομηχανία. Επιπρόσθετα, περιλαμβάνει την περιγρα-
φή και την εφαρμογή των μεθόδων για τον εντοπισμό των 
κινδύνων και τις επιπτώσεις στη λειτουργία των βιομηχανι-
κών εγκαταστάσεων, την παρουσίαση των εξειδικευμένων 
προσόντων των ομάδων εκπόνησης των μελετών HAZOP, 
καθώς επίσης και την απαιτούμενη τεκμηρίωση της όλης 
διαδικασίας. Με τον τρόπο αυτό διασφαλίζεται η αποτελε-
σματικότητα των μελετών HAZOP, όπως απαιτείται από τις 
πολιτικές διαχείρισης της ασφάλειας διεργασιών.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.
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ΠΡΩΤΕΣ ΒΟΗΘΕΙΕΣ - ΕΠΕΙΓΟΝΤΑ ΠΕΡΙΣΤΑΤΙΚΑ

Πρώτες βοήθειες είναι το σύνολο των πράξεων – ενεργειών, 
οι οποίες πρέπει να εφαρμόζονται με επιδεξιότητα, σε περι-
πτώσεις κακώσεως ή ξαφνικής ασθένειας, με την χρησιμο-
ποίηση των διαθέσιμων εκείνη την στιγμή, υλικών.

Σκοπός τού να δοθούν οι πρώτες βοήθειες, είναι: 

•	 η διατήρηση του πάσχοντα στην ζωή, 

•	 η μη χειροτέρευση της καταστάσεώς του, και 

•	 η όσο το δυνατόν γρηγορότερη ανάρρωσή του.

Δεν πρέπει βέβαια ποτέ να ξεχνάμε ότι στην ουσία και ιδι-
αιτέρως όταν πρόκειται για σοβαρό  περιστατικό, ο ρόλος 
εκείνου που παρέχει τις Πρώτες Βοήθειες, είναι να διατη-
ρήσει σε όσο το δυνατόν καλύτερη κατάσταση τον πάσχο-
ντα, μέχρι να τον αναλάβει κάποιος γιατρός ή μέχρι να με-
ταφερθεί στο πλησιέστερο νοσοκομείο. Για τον λόγο αυτό, 
σημαντικότερη θέση μέσα στην παροχή τού συνόλου των 
Πρώτων Βοηθειών, κατέχει η πάρα πολύ ΓΡΗΓΟΡΗ κλήση 
του ασθενοφόρου ή εν πάση περιπτώσει, η γρήγορη και όσο 
το δυνατόν ασφαλέστερη μεταφορά του τραυματία σε νοσο-
κομειακή μονάδα.  

Απευθύνεται σε εργαζομένους επιχειρήσεων, οργανισμών, 
βιομηχανιών, τραπεζών, επιχειρήσεων τροφίμων, ξενοδοχει-

ακών και τουριστικών εγκαταστάσεων, εμπορικών κέντρων, 
αθλητικών εγκαταστάσεων και εκπαιδευτικών ιδρυμάτων, 
αλλά και σε όσους θέλουν να εκπαιδευτούν στις πρώτες βο-
ήθειες.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα παρουσιάζονται και αναλύο-
νται, σε συνδυασμό με πρακτική εκπαίδευση, τα παρακάτω:

1. Αεραγωγός - Θέση ασφαλείας

2. Κατάγματα - Εξαρθρώσεις - Κολάρα  

3. Λιποθυμία

4. Ρινορραγία

5. Πνιγμονή

6. Οδοντορραγία - Εγκαύματα

7. Φαρμακεία - Τραύματα

8. Ακινητοποίηση σε φορείο

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY. 

Στην τιμή του εκπαιδευτικού προγράμματος περιλαμβάνεται 
και το κόστος του βιβλίου πρώτων βοηθειών.

08-09 Ιουνίου ‘17 Αθήνα FAW.2.1

11-12 Δεκεμβρίου’17 Αθήνα FAW.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 180€



ΑΣΦΑΛΕΙΑ

79

ΚΑΡΔΙΟΠΝΕΥΜΟΝΙΚΗ ΑΝΑΖΩΟΓΟΝΗΣΗ BLS-AED | ERC

06-07 Ιουλίου ‘17 Αθήνα BLS.1.1

19-20 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα BLS.1.1.2

Διάρκεια: 6 ώρες 130€

Η καρδιοπνευμονική αναζωογόνηση (BLS-AED) περιλαμ-
βάνει τη βασική γνώση και τις δεξιότητες που απαιτούνται 
για την αντιμετώπιση απειλητικών για τη ζωή καταστάσεων. 
Αυτές μπορεί να είναι: μια απειλητική καρδιακή προσβολή, 
αιφνίδια κατάρρευση, σοβαρή αιμορραγία και πνιγμονή 
(σταμάτημα της αναπνοής από ξένο σώμα, που αποφράζει 
τη δίοδο του αέρα προς τους πνεύμονες). 

Η εκπαίδευση BLS-AED, είναι η μοναδική αναγνωρισμένη 
εκπαίδευση πρώτων βοηθειών από το Ελληνικό κράτος 
(Φ.Ε.Κ. 219/22-02.2007, Τεύχος Β’). 

Η συχνή επανεκπαίδευση του παρόχου πρώτων βοηθειών 
κρίνεται απαραίτητη, ώστε να είναι πάντα ενήμερος για τα 
καινούργια δεδομένα, αλλά και για να διατηρεί το επίπεδο 
των γνώσεων και της ετοιμότητας του υψηλό.

Στόχος λοιπόν, του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι η 
θεωρητική και πρακτική εκπαίδευση ή επανεκπαίδευση των 
συμμετεχόντων, ώστε να είναι σε θέση να παρέχουν πρώτες 
βοήθειες, τόσο στο χώρο εργασίας τους άλλα και γενικότερα 
όπου υπάρχει ανάγκη για άμεση παροχή πρώτων βοηθειών. 

Απευθύνεται σε εργαζομένους επιχειρήσεων, οργανισμών, 
βιομηχανιών, τραπεζών, επιχειρήσεων τροφίμων, ξενοδοχει-
ακών και τουριστικών εγκαταστάσεων, εμπορικών κέντρων, 

αθλητικών εγκαταστάσεων και εκπαιδευτικών ιδρυμάτων, 
αλλά και σε όσους θέλουν να εκπαιδευτούν στις πρώτες βο-
ήθειες.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα παρουσιάζονται και αναλύο-
νται, σε συνδυασμό με πρακτική εκπαίδευση, τα παρακάτω:

•	 Καρδιοπνευμονική (ΚΑΡΠΑ BLS/AED-ERC)

•	 Θέση ασφαλείας

•	 Αυτόματος Εξωτερικός Απινιδωτής

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα είναι πιστοποιημένο από το ERC 
(Ευρωπαϊκό Συμβούλιο Αναζωογόνησης).

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY και ERC.
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ΕΠΕΙΓΟΥΣΑ ΔΙΑΛΟΓΗ ΣΕ ΜΑΖΙΚΑ ΑΤΥΧΗΜΑΤΑ ΧΩΡΩΝ ΑΘΛΗΣΗΣ

Τα τελευταία χρόνια η ραγδαία ανάπτυξη του αθλητισμού 
τόσο σε ερασιτεχνικό όσο και σε επαγγελματικό επίπεδο 
έχει ως αποτέλεσμα χιλιάδες ανθρώπων όλων των ηλικιών 
να κατακλύζουν καθημερινά τους χώρους άθλησης είτε ως 
συμμετέχοντες είτε ως θεατές. Δυστυχώς μεγάλης κλίμακας 
ατυχήματα έχουν συμβεί σε τέτοιους χώρους με αποτελέ-
σματα πολλές φορές τραγικά. Ατυχήματα όπως μια κατάρ-
ρευση κερκίδας, θεατές που ποδοπατήθηκαν λόγω συνω-
στισμού ή μία πυρκαγιά συνέβησαν τα τελευταία χρόνια σε 
χώρους άθλησης οδηγώντας σε πολλές περιπτώσεις σε μα-
ζικές απώλειες υγείας αλλά και ζωής. 

Κάθε μέλος λοιπόν της υγειονομικής ομάδας που καλύπτει 
ένα αθλητικό γεγονός με μεγάλο αριθμό αθλητών ή και θε-
ατών, θα πρέπει πάντοτε να έχει στο νου του ότι υπάρχει η 
πιθανότητα πρόκλησης ενός τέτοιου ατυχήματος. Στη περί-
πτωση αυτή όπου η ανάγκη για επείγουσα φροντίδα ξεπερ-
νά τους διαθέσιμους πόρους, ΕΣΥ ίσως είσαι το άτομο που 
θα χρειαστεί να κάνει τη Διαλογή (Triage) των τραυματιών 
και να φροντίσει για την ασφαλή μεταφορά τους στο νοσο-
κομείο. Για να αντιμετωπιστεί λοιπόν μία τόσο επείγουσα κα-
τάσταση απαιτείται σχεδιασμός, εξοπλισμός αλλά και ειδική 
εκπαίδευση. 

Αυτός είναι και ο στόχος του εκπαιδευτικού προγράμματος 
EM.TR.A.S.E. Να εφοδιάσει δηλαδή κάθε μέλος της υγειονο-

μικής ομάδας με τις απαραίτητες γνώσεις τόσο σε θεωρητικό 
όσο και σε πρακτικό επίπεδο έτσι ώστε να μπορέσει να αντα-
πεξέλθει με επιτυχία σε ένα τόσο δύσκολο και απαιτητικό 
έργο όπως είναι η Διαλογή των τραυματιών ενός μαζικού 
ατυχήματος σε χώρους άθλησης και όχι μόνο. 

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα παρουσιάζονται:

•	 Γενικά για τα Μαζικά Ατυχήματα σε χώρους άθλησης

•	 Διαλογή (triage)

•	 Διαφοροποίηση Διαλογής Παιδιών έναντι Ενηλίκων 
Jump START TRIAGE

•	 Διαλογή σε Ειδικές Καταστάσεις

•	 Επίθεση με Ραδιοβιοχημικά Όπλα σε Χώρους Άθλησης 
(η στρατιωτική προσέγγιση)

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα είναι αναγνωρισμένο από το 
E.C.O.S.E.P (Ευρωπαϊκό Κολέγιο Αθλητιάτρων) και μοριο-
δοτείται με 6 μόρια (credits) συνεχιζόμενης ιατρικής εκπαί-
δευσης.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY και E.C.O.S.E.P.

19 Μαίου ‘17 Αθήνα EMTRASE.1.1

08 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα EMTRASE.1.1.2

Διάρκεια: 8 ώρες 280€
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ΘΕΡΜΟΜΟΝΩΣΗ ΕΞΩΤΕΡΙΚΩΝ ΤΟΙΧΩΝ & ΘΕΡΜΟΠΡΟΣΟΨΗ 
ΒΑΣΕΙ ΕΘΝΙΚΩΝ ΤΕΧΝΙΚΩΝ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΩΝ ΕΛΟΤ ΤΠ & ETAG 004

02-03 Μαρτίου ‘17 Αθήνα INSW.2.1

07-08 Μαρτίου ‘17 Θεσσαλονίκη INSW.2.2

05-06 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα INSW.2.1.2

10-11 Οκτωβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη INSW.2.2.2

Διάρκεια: 16 ώρες 350€

Για τις τεχνικές εργασίες θερμομόνωσης εξωτερικών τοίχων 
στα κτίρια, έχουν δημιουργηθεί από τον ΕΛ.Ο.Τ και έχουν 
τεθεί σε υποχρεωτική ισχύ για τα δημόσια έργα, μια σει-
ρά από νέα εθνικά πρότυπα τεχνικών προδιαγραφών που 
αφορούν τον συνδυαστικό τρόπο εργασίας, την επιλογή και 
χρήση των υλικών. Το γεγονός αυτό καθιστά υποχρεωτική 
την κατάρτιση και πιστοποίηση επί των συγκεκριμένων εθνι-
κών τεχνικών προδιαγραφών όλων των εμπλεκομένων σε 
δημόσια έργα μηχανικών και τεχνιτών, καθώς και των τεχνι-
τών θερμομόνωσης, για τους οποίους μάλιστα υπάρχει και 
σχετική ρητή αναφορά, για την κατά προτεραιότητα επιλογή 
καταρτισμένου και πιστοποιημένου συνεργείου. 

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται όλες οι συμβα-
τικές μεθοδολογίες θερμομόνωσης εξωτερικών τοίχων, 
καθώς και η εφαρμογή Σύνθετων Συστημάτων Εξωτερικής 
Θερμομόνωσης, που αποτελεί μία ολοκληρωμένη λύση 
για την επίτευξη ορθολογικής ενεργειακής συμπεριφοράς, 
σε νέα και υφιστάμενα κτήρια. Η νέα αυτή κατασκευαστική 
πρακτική εμπεριέχει πλήθος τεχνικών λεπτομερειών και ειδι-
κών απαιτήσεων, άγνωστων στην πλειοψηφία του τεχνικού 
κόσμου, αλλά κρίσιμων για την επιτυχία, τη λειτουργικότητα 
και την ασφάλεια της κατασκευής. 

Στο πλαίσιο του εκπαιδευτικού προγράμματος παρέχεται 
υλικό τεχνικών λύσεων σε AutoCad.

Ολοκληρώνοντας το εκπαιδευτικό πρόγραμμα: 

•	 Ο μελετητής μηχανικός έχει δυνατότητα δημιουργίας 
αναλυτικών προδιαγραφών με βάση τα εθνικά πρότυπα 
& κανονισμούς και την ευχέρεια να επιλύσει σχεδιαστικά 
πολύπλοκα θέματα θερμομόνωσης εξωτερικών τοίχων. 

•	 Ο κατασκευαστής μηχανικός, έχει τη δυνατότητα να 
κοστολογήσει με ακρίβεια και να κατευθύνει τις σύνθε-
τες εργασίες του τεχνικού προσωπικού θερμομόνωσης 
εξωτερικών τοίχων, σύμφωνα με της ορθές πρακτικές 
που θέτουν τα εθνικά πρότυπα και οι κανονισμοί. 

•	 Ο επιβλέπων μηχανικός έχει τη δυνατότητα να αξιολο-
γήσει την ποιότητα της εκτελεσθείσας τεχνικής εργασίας 
και τη συμβατότητά της με τα εθνικά πρότυπα & κανονι-
σμούς, καθώς και να εφαρμόζει πρωτόκολλα παραλα-
βής έργου και διαδικασίες εργοταξιακών ελέγχων που 
τα πρότυπα ορίζουν. 

•	 Ο τεχνίτης θερμομόνωσης αποκτά ένα σοβαρό επαγγελ-
ματικό προβάδισμα στην ελεύθερη αγορά εργασίας και 
ουσιαστικές γνώσεις, ικανότητες και δεξιότητες στο αντι-
κείμενο της θερμομόνωσης εξωτερικών τοίχων.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος, 
χορηγείται Πιστοποιητικό Κατάρτισης με πιστοποίηση TÜV 
AUSTRIA ACADEMY.
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ΘΕΡΜΟΜΟΝΩΣΗ ΔΩΜΑΤΩΝ & ΣΤΕΓΩΝ ΒΑΣΕΙ ΕΘΝΙΚΩΝ ΤΕΧΝΙΚΩΝ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΩΝ ΕΛΟΤ ΤΠ 
& DIN 4108

23-24 Μαρτίου ‘17 Αθήνα INSR.2.1

28-29 Μαρτίου ‘17 Θεσσαλονίκη INSR.2.2

09-10 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα INSR.2.1.2

13-14 Νοεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη INSR.2.2.2

Διάρκεια: 16 ώρες 350€

Για τις τεχνικές εργασίες θερμομόνωσης δωμάτων και στε-
γών στα κτίρια, έχουν δημιουργηθεί από τον ΕΛ.Ο.Τ και 
έχουν τεθεί σε υποχρεωτική ισχύει για τα δημόσια έργα, μια 
σειρά από νέα εθνικά πρότυπα τεχνικών προδιαγραφών που 
αφορούν τον συνδυαστικό τρόπο εργασίας, την επιλογή και 
χρήση των υλικών. Το γεγονός αυτό καθιστά υποχρεωτική 
την κατάρτιση και πιστοποίηση επί των συγκεκριμένων εθνι-
κών τεχνικών προδιαγραφών όλων των εμπλεκομένων σε 
δημόσια έργα μηχανικών και τεχνιτών, καθώς και των τεχνι-
τών θερμομόνωσης, για τους οποίους μάλιστα υπάρχει και 
σχετική ρητή αναφορά, για την κατά προτεραιότητα επιλογή 
καταρτισμένου και πιστοποιημένου συνεργείου. 

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται όλες οι συμβατικές 
μεθοδολογίες θερμομόνωσης δωμάτων και στεγών, για την 
επίτευξη ορθολογικής ενεργειακής συμπεριφοράς, σε νέα 
και υφιστάμενα κτήρια. Παρουσιάζονται οι κατασκευαστικές 
πρακτικές για την αποφυγή ή την επίλυση προβλημάτων 
κτηριακής παθολογίας που εμπεριέχουν πλήθος τεχνικών 
λεπτομερειών και ειδικών απαιτήσεων, άγνωστων στη πλει-
οψηφία του τεχνικού κόσμου, αλλά κρίσιμων για την επιτυ-
χία, τη λειτουργικότητα και την ασφάλεια της κατασκευής. 

Στο πλαίσιο του εκπαιδευτικού προγράμματος παρέχεται 
υλικό τεχνικών λύσεων σε AutoCad.

Ολοκληρώνοντας το εκπαιδευτικό πρόγραμμα: 

•	 Ο μελετητής μηχανικός έχει δυνατότητα δημιουργίας 
αναλυτικών προδιαγραφών με βάση τα εθνικά πρότυπα 
και κανονισμούς και την ευχέρεια να επιλύσει σχεδια-
στικά πολύπλοκα θέματα θερμομόνωσης δωμάτων και 
στεγών. 

•	 Ο κατασκευαστής μηχανικός έχει τη δυνατότητα να κο-
στολογήσει με ακρίβεια και να κατευθύνει τις σύνθετες 
εργασίες του τεχνικού προσωπικού θερμομόνωσης δω-
μάτων και στεγών, σύμφωνα με της ορθές πρακτικές 
που θέτουν τα εθνικά πρότυπα και οι κανονισμοί. 

•	 Ο επιβλέπων μηχανικός έχει τη δυνατότητα να αξιολο-
γήσει την ποιότητα της εκτελεσθείσας τεχνικής εργασίας 
και τη συμβατότητά της με τα εθνικά πρότυπα και κανο-
νισμούς, καθώς και να εφαρμόζει πρωτόκολλα παραλα-
βής έργου και διαδικασίες εργοταξιακών ελέγχων που 
τα πρότυπα ορίζουν. 

•	 Ο τεχνίτης θερμομόνωσης αποκτά ένα σοβαρό επαγγελ-
ματικό προβάδισμα στην ελεύθερη αγορά εργασίας και 
ουσιαστικές γνώσεις, ικανότητες και δεξιότητες στο αντι-
κείμενο της θερμομόνωσης δωμάτων και στεγών.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος, 
χορηγείται Πιστοποιητικό Κατάρτισης με πιστοποίηση TÜV 
AUSTRIA ACADEMY.
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ΣΤΕΓΑΝΟΠΟΙΗΣΗ ΔΩΜΑΤΩΝ & ΣΤΕΓΩΝ ΒΑΣΕΙ ΕΘΝΙΚΩΝ ΤΕΧΝΙΚΩΝ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΩΝ ΕΛΟΤ ΤΠ

Για τις τεχνικές εργασίες στεγανοποίησης δωμάτων και στε-
γών στα κτίρια, έχουν δημιουργηθεί από τον ΕΛ.Ο.Τ και 
έχουν τεθεί σε υποχρεωτική ισχύει για τα δημόσια έργα, μια 
σειρά από νέα εθνικά πρότυπα τεχνικών προδιαγραφών που 
αφορούν τον συνδυαστικό τρόπο εργασίας, την επιλογή και 
χρήση των υλικών. Το γεγονός αυτό καθιστά υποχρεωτική 
την κατάρτιση και πιστοποίηση επί των συγκεκριμένων εθνι-
κών τεχνικών προδιαγραφών όλων των εμπλεκομένων σε 
δημόσια έργα μηχανικών και τεχνιτών, καθώς και των τεχνι-
τών στεγανοποίησης, για τους οποίους μάλιστα υπάρχει και 
σχετική ρητή αναφορά, για την κατά προτεραιότητα επιλογή 
καταρτισμένου και πιστοποιημένου συνεργείου. 

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται όλες οι συμβατι-
κές μεθοδολογίες στεγανοποίησης δωμάτων και στεγών. 

Παρουσιάζονται οι κατασκευαστικές πρακτικές για την απο-
φυγή ή την επίλυση προβλημάτων κτηριακής παθολογίας, 
που εμπεριέχουν πλήθος τεχνικών λεπτομερειών και ειδι-
κών απαιτήσεων, άγνωστων στη πλειοψηφία του τεχνικού 
κόσμου, αλλά κρίσιμων για την επιτυχία, τη λειτουργικότητα 
και την ασφάλεια της κατασκευής. 

Στο πλαίσιο του εκπαιδευτικού προγράμματος παρέχεται 
υλικό τεχνικών λύσεων σε AutoCad.

Ολοκληρώνοντας το εκπαιδευτικό πρόγραμμα: 

•	 Ο μελετητής μηχανικός έχει δυνατότητα δημιουργίας 
αναλυτικών προδιαγραφών με βάση τα εθνικά πρότυπα 
και κανονισμούς και την ευχέρεια να επιλύσει σχεδια-
στικά πολύπλοκα θέματα στεγανοποίησης δωμάτων και 
στεγών. 

•	 Ο κατασκευαστής μηχανικός έχει τη δυνατότητα να κο-
στολογήσει με ακρίβεια και να κατευθύνει τις σύνθετες 
εργασίες του τεχνικού προσωπικού στεγανοποίησης 
δωμάτων και στεγών, σύμφωνα με της ορθές πρακτικές 
που θέτουν τα εθνικά πρότυπα και οι κανονισμοί. 

•	 Ο επιβλέπων μηχανικός έχει τη δυνατότητα να αξιολο-
γήσει την ποιότητα της εκτελεσθείσας τεχνικής εργασίας 
και τη συμβατότητά της με τα εθνικά πρότυπα και κανο-
νισμούς, καθώς και να εφαρμόζει πρωτόκολλα παραλα-
βής έργου και διαδικασίες εργοταξιακών ελέγχων που 
τα πρότυπα ορίζουν. 

•	 Ο τεχνίτης στεγανοποίησης αποκτά ένα σοβαρό επαγ-
γελματικό προβάδισμα στην ελεύθερη αγορά εργασίας 
και ουσιαστικές γνώσεις, ικανότητες και δεξιότητες στο 
αντικείμενο της στεγανοποίησης δωμάτων και στεγών. 

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος, 
χορηγείται Πιστοποιητικό Κατάρτισης με πιστοποίηση TÜV 
AUSTRIA ACADEMY.

19-20 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα SR.2.1

23-24 Οκτωβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη SR.2.2

Διάρκεια: 16 ώρες 350€
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ΕΦΑΡΜΟΓΗ ΣΥΣΤΗΜΑΤΩΝ ΞΗΡΑΣ ΔΟΜΗΣΗΣ ΤΟΙΧΩΝ & ΟΡΟΦΗΣ ΒΑΣΕΙ ΕΘΝΙΚΩΝ ΤΕΧΝΙΚΩΝ 
ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΩΝ ΕΛΟΤ ΤΠ & ΟΔΥ ΤΕΕ

07-08 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα DCW.2.1

11-12 Δεκεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη DCW.2.2

Διάρκεια: 16 ώρες 350€

Τα συστήματα ξηράς δόμησης με γυψοσανίδες, τσιμεντοσα-
νίδες και πλάκες ορυκτών ινών, αποτελούν μια εναλλακτι-
κή επιλογή θερμομόνωσης των κτιρίων, σύμφωνα με την 
οδηγία 2010/31/ΕΕ και το Ν.3661/08/2008, καθώς μπορούν 
να χρησιμοποιηθούν για τη κατασκευή επενδύσεων τοίχων, 
εσωτερικών χωρισμάτων & οροφών, ενώ παράλληλα με 
την ενεργειακή αναβάθμιση μπορούν να εξασφαλίζουν και 
άλλα σημαντικά λειτουργικά χαρακτηρίστηκα (πυροπροστα-
σία, καλύτερη ακουστική & ηχομόνωση). Το γεγονός αυτό 
καθιστά υποχρεωτική την κατάρτιση και πιστοποίηση επί 
των συγκεκριμένων εθνικών τεχνικών προδιαγραφών όλων 
των εμπλεκομένων σε δημόσια έργα μηχανικών και τεχνι-
τών, καθώς και τεχνιτών ξηράς δόμησης που αναλαμβάνουν 
έργα του δημοσίου. 

Στο πρόγραμμα αναλύονται οι μεθοδολογίες κατασκευής 
συστημάτων ξηράς δόμησης παρέχοντας τη δυνατότητα 
στους συμμετέχοντες να εμβαθύνουν σε τεχνικές λεπτομέ-
ρειες. Παρουσιάζονται κατασκευαστικές πρακτικές για την 
αποφυγή ή την επίλυση προβλημάτων κτιριακής παθολο-
γίας, που εμπεριέχουν πλήθος τεχνικών λεπτομερειών και 
ειδικών απαιτήσεων, κρίσιμων για την επιτυχία, τη λειτουρ-
γικότητα και την ασφάλεια της κατασκευής. 

Στο πλαίσιο του εκπαιδευτικού προγράμματος παρέχεται 
υλικό τεχνικών λύσεων σε AutoCad. 

Ολοκληρώνοντας το εκπαιδευτικό πρόγραμμα: 

•	 Ο μελετητής μηχανικός έχει δυνατότητα δημιουργίας 
αναλυτικών προδιαγραφών και την ευχέρεια να επιλύ-
σει σχεδιαστικά πολύπλοκα θέματα με χρήση συστημά-
των ξηράς δόμησης. 

•	 Ο κατασκευαστής μηχανικός, έχει τη δυνατότητα να κο-
στολογήσει με ακρίβεια και να κατευθύνει τις σύνθετες 
εργασίες του τεχνικού προσωπικού, σύμφωνα με της 
ορθές πρακτικές που θέτουν τα εθνικά πρότυπα και οι 
κανονισμοί. 

•	 Ο επιβλέπων μηχανικός έχει τη δυνατότητα να αξιολο-
γήσει την ποιότητα της εκτελεσθείσας τεχνικής εργασίας 
και τη συμβατότητά της με τα εθνικά πρότυπα και κανο-
νισμούς, καθώς και να εφαρμόζει πρωτόκολλα παραλα-
βής έργου και διαδικασίες εργοταξιακών ελέγχων που 
τα πρότυπα ορίζουν. 

•	 Ο τεχνίτης Ξηράς Δόμησης αποκτά ένα σοβαρό επαγ-
γελματικό προβάδισμα στην ελεύθερη αγορά εργασίας 
και ουσιαστικές γνώσεις, ικανότητες και δεξιότητες στην 
εφαρμογή συστημάτων ξηράς δόμησης.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος, 
χορηγείται Πιστοποιητικό Κατάρτισης με πιστοποίηση TÜV 
AUSTRIA ACADEMY.
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ΕΣΩΤΕΡΙΚΟΙ ΕΠΙΘΕΩΡΗΤΕΣ ΣΥΣΤΗΜΑΤΩΝ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ |
ISO 22000:2005
Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις απαιτήσεις για την 
εκπαίδευση Εσωτερικών Επιθεωρητών, σύμφωνα με τα 
πρότυπα ISO 22000, ISO 17021 και ISO 19011, καθώς και 
τις εκπαιδευτικές απαιτήσεις για τη διενέργεια Εσωτερικών 
Επιθεωρήσεων ενός Συστήματος Διαχείρισης Ασφάλειας 
Τροφίμων, σύμφωνα με τις απαιτήσεις των προτύπων ISO 
22000 και ISO 19011. 

Απευθύνεται σε Στελέχη Επιχειρήσεων που εμπλέκονται σε 
οποιοδήποτε κλάδο της αλυσίδας τροφίμων, Υπευθύνους 
και Συντονιστές Ασφάλειας Τροφίμων, Μέλη της Ομάδας 
Ασφάλειας Τροφίμων, Συμβούλους Συστημάτων Διαχείρισης 
Ασφάλειας Τροφίμων και άλλους ενδιαφερόμενους που 
επιθυμούν να καταρτιστούν σε Συστήματα Διαχείρισης 
Ασφάλειας Τροφίμων.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται οι απαιτήσεις του 
Προτύπου EN ISO 22000:2005 και το βασικό νομοθετικό 
πλαίσιο για την ασφάλεια των τροφίμων, οι απαιτήσεις της 
προδιαγραφής ISO/TS ISO 22002-1 για τα προαπαιτούμενα 
στις επιχειρήσεις παραγωγής/επεξεργασίας τροφίμων, η με-
θοδολογία και τεχνικές επιθεώρησης.

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα περιλαμβάνει πρακτικά παρα-
δείγματα, ασκήσεις και μελέτες περιπτώσεων.

Ολοκληρώνοντας το Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα οι συμμε-

τέχοντες θα μπορούν να κατανοήσουν τις απαιτήσεις του 
προτύπου ΕΝ ISO 22000:2005, θα μπορούν να διεξάγουν 
Εσωτερικές Επιθεωρήσεις βάσει των απαιτήσεων του προτύ-
που EN ISO 22000:2005, θα μπορούν να αναπτύξουν και να 
εφαρμόσουν Συστήματα Διαχείρισης Ασφάλειας Τροφίμων 
βάσει του EN ISO 22000:2005 και τέλος θα αποκτήσουν 
εμπειρία πρακτικής εφαρμογής μέσω παραδειγμάτων – με-
λετών και ασκήσεων.

Η παρακολούθηση του συγκεκριμένου εκπαιδευτικού προ-
γράμματος αποτελεί αναγκαία προϋπόθεση για την ανα-
γνώριση του συμμετέχοντα ως Εσωτερικού Επιθεωρητή 
Συστημάτων Διαχείρισης Ασφάλειας Τροφίμων.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Εσωτερικού Επιθεωρητή με πιστο-
ποίηση TÜV AUSTRIA ACADEMY.

24-25 Απριλίου ‘17 Μυτιλήνη 22.2.4

08-09 Μαίου ‘17 Αθήνα 22.2.1

08-09 Μαίου ‘17 Θεσσαλονίκη 22.2.2

08-09 Μαίου ‘17 Ηράκλειο 22.2.3

14-15 Σεπτεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη 22.2.2.2

19-20 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα 22.2.1.2

13-14 Νοεμβρίου ‘17 Ηράκλειο 22.2.3.2

28-29 Νοεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη 22.2.2.3

07-08 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα 22.2.1.3

Διάρκεια: 16 ώρες 350€
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ΕΠΙΚΕΦΑΛΗΣ ΕΠΙΘΕΩΡΗΤΕΣ ΣΥΣΤΗΜΑΤΩΝ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ |
ISO 22000:2005
Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις απαιτήσεις για 
τους Επικεφαλής Επιθεωρητές Συστημάτων Διαχείρισης 
Ασφάλειας Τροφίμων (ΣΔΑΤ), σύμφωνα με τις απαιτήσεις 
του προτύπου EN ISO 22000:2005.

Απευθύνεται σε υποψηφίους Επιθεωρητές Συστημάτων ΔΑΤ, 
Στελέχη επιχειρήσεων που εμπλέκονται σε οποιοδήποτε 
κλάδο της αλυσίδας τροφίμων, Υπευθύνους και Συντονιστές 
Ασφάλειας Τροφίμων, Μέλη της Ομάδας Ασφάλειας 
Τροφίμων, Συμβούλους ΣΔΑΤ και άλλους ενδιαφερόμενους 
(Φορείς Ελέγχους, Επιστημονικούς Συνεργάτες κλπ).

Στο σεμινάριο αναλύονται οι απαιτήσεις του Προτύπου EN 
ISO 22000:2005, οι βασικές αρχές επιθεώρησης, η μεθοδο-
λογία και τεχνικές διενέργειας επιθεωρήσεων.

Παρουσιάζονται οι αρχές HACCP, η διαδικασία εγκατάστα-
σης ενός ΣΔΑΤ, τα προαπαιτούμενα για την ασφάλεια των 
τροφίμων, καθώς επίσης και οι απαιτήσεις της προδιαγρα-
φής ISO/TS ISO22002-1 για τα προαπαιτούμενα στις επιχει-
ρήσεις παραγωγής/επεξεργασίας τροφίμων.

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα, καλύπτει επίσης το βασικό νο-
μοθετικό πλαίσιο για την ασφάλεια των τροφίμων και πε-
ριλαμβάνει πρακτικά παραδείγματα, μελέτες περιπτώσεων, 
ασκήσεις προσδιορισμού προαπαιτούμενων προγραμμάτων 
και ΚΣΕ, ασκήσεις επιθεώρησης.

Προαπαιτείται πρότερη εξοικείωση με τις απαιτήσεις του 
προτύπου.

Μετά την επιτυχή ολοκλήρωση γραπτών και προφορι-
κών εξετάσεων, χορηγείται Πιστοποιητικό Επικεφαλής 
Επιθεωρητή Συστημάτων Διαχείρισης Ασφάλειας Τροφίμων 
με πιστοποίηση TÜV AUSTRIA ACADEMY και δίνεται σε 
όσους το επιθυμούν δυνατότητα συμμετοχής σε μια πραγ-
ματική επιθεώρηση.

Σε περίπτωση αποτυχίας στις εξετάσεις, χορηγείται Βεβαίωση 
Παρακολούθησης. Σε κάθε περίπτωση δίδεται δωρεάν η 
δυνατότητα συμμετοχής στις εξετάσεις επόμενου εκπαιδευ-
τικού προγράμματος.

20-24 Μαρτίου ‘17 Ηράκλειο 22.5.3

03-07 Απριλίου ‘17 Μυτιλήνη 22.5.4

22-26 Μαίου ‘17 Αθήνα 22.5.1

22-26 Μαίου ‘17 Θεσσαλονίκη 22.5.2

18-22 Σεπτεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη 22.5.2.2

16-20 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα 22.5.1.2

04-08 Δεκεμβρίου ‘17 Ηράκλειο 22.5.3.2

04-08 Δεκεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη 22.5.2.3

11-15 Δεκεμβρίου ‘17 Αθήνα 22.5.1.3

Διάρκεια: 40 ώρες 680€
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ΕΠΙΣΗΜΑΝΣΗ ΤΡΟΦΙΜΩΝ - ΙΣΧΥΡΙΣΜΟΙ ΔΙΑΤΡΟΦΗΣ ΚΑΙ ΥΓΕΙΑΣ

Στόχος του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι η ανάλυση 
και ερμηνεία των απαιτήσεων του Κανονισμού 1169/2011. 

Το εν λόγω εκπαιδευτικό πρόγραμμα επεξηγεί όλο το νο-
μοθετικό πλαίσιο εφαρμογής του ανωτέρω κανονισμού για 
τα προσυσκευασμένα και μη προσυσκευασμένα τρόφιμα 
(αναγραφή αλλεργιογόνων, προσθέτων, διατροφική δήλω-
ση κ.α).

Επιπλέον επεξηγούνται οι Ισχυρισμοί διατροφής που δια-
τυπώνονται στα τρόφιμα (Κανονισμός 1924/2006), καθώς 
και οι συγκριτικοί ισχυρισμοί διατροφής όπως επίσης και 
αναλύονται τα περιγράμματα θρεπτικών χαρακτηριστικών 
(nutrient profiles).

Τέλος, αναλύονται και κατηγοριοποιούνται οι ισχυρισμοί 
υγείας σύμφωνα με τον Κανονισμό 432/2012 καθώς και εξη-
γούνται οι ειδικοί όροι χρήσης των ισχυρισμών υγείας.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα εξηγείται και η Διαδικασία για 
την έγκριση ή απόρριψη των ισχυρισμών υγείας καθώς και η 
Επιστημονική Αξιολόγηση των ισχυρισμών υγείας. 

Επιπλέον γίνεται παρουσίαση όλων τα ηλεκτρονικά εργαλεί-
ων - βάσεων δεδομένων της Ευρωπαϊκής Ένωσης για τους 
ισχυρισμούς υγείας.

Επίσης αναλύονται οι περιπτώσεις κάθετων προσεγγίσεων 

για ειδικούς κανόνες επισήμανσης για συγκεκριμένες κατη-
γορίες τροφίμων. 

Περιλαμβάνονται παραδείγματα και ασκήσεις για τρόφιμα 
ζωικής & φυτικής προέλευσης, καθώς και νερών και ποτών 
(κρασί, αλκοολούχα ποτά).

Απευθύνεται σε εργαζόμενους σε όλη την αλυσίδα τροφί-
μων που εμπλέκονται στη Διαχείριση Ασφάλειας Τροφίμων, 
Υπευθύνους και Συντονιστές Ασφάλειας Τροφίμων, Μέλη 
της Ομάδας Ασφάλειας Τροφίμων, Συμβούλους ΣΔΑΤ και 
άλλους ενδιαφερόμενους (Φορείς Ελέγχου, Επιστημονικούς 
Συνεργάτες, κλπ).

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

16-17 Μαρτίου ‘17 Ηράκλειο LAB.2.3

30-31 Μαρτίου ‘17 Θεσσαλονίκη LAB.2.2

24-25 Απριλίου ‘17 Μυτιλήνη LAB.2.4

27-28 Απριλίου ‘17 Αθήνα LAB.2.1

28-29 Σεπτεμβρίου ‘17 Αθήνα LAB.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 250€
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ΣΥΣΤΗΜΑΤΑ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ - BRC

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται το περιεχόμενο, 
η δομή και οι απαιτήσεις του προτύπου BRITISH RETAIL 
CONSOTRIUM (BRC) GLOBAL STANDARD FOR FOOD 
SAFETΥ, issue 7.

Απευθύνεται σε:

•	 εταιρίες που είναι πιστοποιημένες ή επιθυμούν να πιστο-
ποιηθούν με BRC, 

•	 στελέχη επιχειρήσεων παραγωγικών ή μεταποιητικών 
μονάδων τροφίμων, 

•	 υπευθύνους και συντονιστές ασφάλειας τροφίμων, 

•	 μέλη της ομάδας ασφάλειας τροφίμων,  

•	 στελέχη εταιρειών που ελέγχουν ή/και επιβλέπουν την 
παραγωγή και διάθεση προϊόντων ιδιωτικής ετικέτας 
(private label),

•	 συμβούλους  συστημάτων διαχείρισης ασφάλειας τρο-
φίμων.

Παρουσιάζονται οι νέες απαιτήσεις της αναθεωρημένης έκ-
δοσης του προτύπου και οι διαφορές με την προηγούμενη 
έκδοση, γίνεται σύντομη αναφορά στα υπόλοιπα BRC πρό-
τυπα (πχ BRC Iop),  παρουσιάζονται οι ομοιότητες και διαφο-

ρές μεταξύ των GFSI αναγνωρισμένων προτύπων (BRC, FSSC 
22000), καθώς και η διαδικασία και οι απαιτήσεις επιθεώρη-
σης και πιστοποίησης. 

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα περιλαμβάνει πρακτικά παρα-
δείγματα και μελέτες περιπτώσεων.

Ολοκληρώνοντας το Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα οι συμμετέ-
χοντες θα μπορούν να κατανοήσουν τις βασικές αρχές των 
προτύπων BRC, θα μπορούν να αναπτύξουν, να εφαρμό-
σουν και να αξιολογήσουν Συστήματα Ασφάλειας Τροφίμων 
βάσει των προτύπων BRC και τέλος θα αποκτήσουν εμπειρία 
πρακτικής εφαρμογής μέσω παραδειγμάτων και ασκήσεων.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

16-17 Μαρτίου ‘17 Αθήνα BRC.2.1

28-29 Μαρτίου ‘17 Θεσσαλονίκη BRC.2.2

24-25 Ιουλίου ‘17 Ηράκλειο BRC.2.3

12-13 Σεπτεμβρίου ‘17 Μυτιλήνη BRC.2.4

04-05 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα BRC.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 250€
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ΣΥΣΤΗΜΑΤΑ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ - IFS

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται το περιεχόμενο, η 
δομή και οι απαιτήσεις του προτύπου IFS  food, έκδοση 6 
– Πρότυπο για τον έλεγχο της ποιότητας και της ασφάλειας 
των προϊόντων τροφίμων.

Απευθύνεται σε:

•	 εταιρίες που είναι πιστοποιημένες ή επιθυμούν να πιστο-
ποιηθούν με IFS, 

•	 στελέχη επιχειρήσεων παραγωγικών ή μεταποιητικών 
μονάδων τροφίμων, 

•	 υπευθύνους και συντονιστές ασφάλειας τροφίμων, 

•	 μέλη της ομάδας ασφάλειας τροφίμων,  

•	 στελέχη εταιρειών που ελέγχουν ή/και επιβλέπουν την 
παραγωγή και διάθεση προϊόντων ιδιωτικής ετικέτας 
(private label),

•	 συμβούλους  συστημάτων διαχείρισης ασφάλειας τρο-
φίμων.

Παρουσιάζονται οι απαιτήσεις της ενημερωμένης έκδοσης 6 
[Απρίλιος 2014], γίνεται σύντομη παρουσίαση των διαφό-
ρων προτύπων IFS (IFS logistics, IFS Broker, IFS PAC secure), 
παρουσιάζονται οι ομοιότητες και διαφορές μεταξύ των GFSI 

αναγνωρισμένων προτύπων (BRC, FSSC 22000), καθώς και η 
διαδικασία και οι απαιτήσεις επιθεώρησης και πιστοποίησης. 

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα περιλαμβάνει πρακτικά παρα-
δείγματα και μελέτες περιπτώσεων. 

Ολοκληρώνοντας το Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα οι συμμετέ-
χοντες θα μπορούν να κατανοήσουν τις βασικές αρχές των 
προτύπου IFS Food, θα μπορούν να αναπτύξουν, να εφαρμό-
σουν και να αξιολογήσουν Συστήματα Ασφάλειας Τροφίμων 
βάσει του προτύπων IFS και τέλος θα αποκτήσουν εμπειρία 
πρακτικής εφαρμογής μέσω παραδειγμάτων και ασκήσεων.

Μετά την ολοκλήρωση του σεμιναρίου χορηγείται 
Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση TÜV 
AUSTRIA ACADEMY.

30-31 Μαρτίου ‘17 Θεσσαλονίκη IFS.2.2

27-28 Απριλίου ‘17 Αθήνα IFS.2.1

26-27 Ιουλίου ‘17 Ηράκλειο IFS.2.3

14-15 Σεπτεμβρίου ‘17 Μυτιλήνη IFS.2.4

05-06 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα IFS.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 250€
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ΣΧΗΜΑ ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΣΗΣ ΣΥΣΤΗΜΑΤΩΝ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ | FSSC 22000

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα παρουσιάζεται το σχήμα πι-
στοποίησης Συστημάτων Διαχείρισης Ασφάλειας Τροφίμων, 
FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000 (FSSC 22000).

To FSSC 22000 αποτελεί ένα ολοκληρωμένο σχήμα πιστο-
ποίησης Συστημάτων Διαχείρισης Ασφάλειας Τροφίμων και 
βασίζεται στα πρότυπα ISO 22000, ISO 22003 και σε Τεχνικές 
Προδιαγραφές στον τομέα των προαπαιτούμενων και είναι 
πλήρως αναγνωρισμένο και αποδεκτό από τον GFSI (Global 
Food Safety Initiative).

Απευθύνεται σε: 

•	 Στελέχη επιχειρήσεων παραγωγικών ή μεταποιητικών 
μονάδων τροφίμων που ήδη εφαρμόζουν ή έχουν τις 
βασικές γνώσεις του προτύπου ISO 22000 και επιθυ-
μούν την εφαρμογή του FSSC 22000, 

•	 Υπευθύνους και Συντονιστές Ασφάλειας Τροφίμων, 

•	 Μέλη της Ομάδας Ασφάλειας Τροφίμων, 

•	 Συμβούλους Συστημάτων Διαχείρισης Ασφάλειας 
Τροφίμων,

•	 Άλλους ενδιαφερόμενους που επιθυμούν να ενημερω-
θούν για το σχήμα πιστοποίησης FSSC 22000.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται οι απαιτήσεις της 
προδιαγραφής ISO/TS ISO 22002-1 για τα προαπαιτούμενα 
στις επιχειρήσεις παραγωγής/επεξεργασίας τροφίμων, οι 
πρόσθετες απαιτήσεις του σχήματος FSSC 22000 και γίνεται 
σύντομη αναφορά στις απαιτήσεις του ISO 22000 καθώς και 
στη διαδικασία για την πιστοποίηση.

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα περιλαμβάνει πρακτικά παρα-
δείγματα και μελέτες περιπτώσεων.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

21 Ιουνίου ‘17 Αθήνα FS.1.1

28 Ιουλίου ‘17 Ηράκλειο FS.1.3

17 Οκτωβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη FS.1.2

Διάρκεια: 8 ώρες 180€
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GLOBALG.A.P. AQUACULTURE MODULE V5

Στόχος του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι η γνωρι-
μία και εξοικείωση των συμμετεχόντων με το πρότυπο 
GLOBALG.A.P. AQUACULTURE MODULE V5.

Απευθύνεται σε στελέχη των παραγωγικών όσο και των τμη-
μάτων ποιότητας και ασφάλειας τροφίμων, marketing, sales 
εταιρειών ιχθυοκαλλιέργειας, καθώς και σε συμβούλους 
επιχειρήσεων.

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα περιλαμβάνει:

•	 Γενική Παρουσίαση GLOBALG.A.P.

•	 Πρότυπο GLOBALG.A.P. (πεδίο Aquaculture).

•	 Είδη που πιστοποιούνται

•	 Επιλογές Option 1 και Option 2

•	 Ορισμοί Production Site, MHU, Major Must, Minor 
Must κλπ

•	 Βήματα Πιστοποίησης

•	 Επιθεώρηση & Επιθεωρήσεις Επιτήρησης

•	 Checklists (ανάλυση σημείων ελέγχου)

•	 Κυρώσεις από τη μη τήρηση των απαιτήσεων

•	 Traceability - Mass Balance - Logo Use

•	 GRASP

Παρόλη τη μεγάλη έκταση των απαιτήσεων του προτύπου 
GLOBALG.A.P. (πεδίο Aquaculture), οι συμμετέχοντες με την 
ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος θα αποκτή-
σουν μια βασική εικόνα του προτύπου και των απαιτήσεων 
του.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

03 Ιουλίου ‘17 Αθήνα AQUA.1.1

21 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα AQUA.1.1.2

Διάρκεια: 8 ώρες 250€
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ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΣΗ ΒΙΟΛΟΓΙΚΩΝ ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ ΒΑΣΕΙ ΤΩΝ ΚΑΝΟΝΙΣΜΩΝ ΕΚ 834/2007 ΚΑΙ 
ΕΚ 889/2008
Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται οι αρχές, το περιε-
χόμενο και οι απαιτήσεις των Ευρωπαϊκών Κανονισμών (ΕΚ) 
834/2007 και 889/2008 καθώς και της Εθνικής Νομοθεσίας 
για τη βιολογική παραγωγή και την επισήμανση των βιολο-
γικών προϊόντων.

Απευθύνεται σε:

•	 υποψήφιους Επιθεωρητές Οργανισμών Πιστοποίησης, 

•	 επιχειρηματίες ή/και επιχειρήσεις που επιθυμούν να πα-
ράγουν βιολογικά προϊόντα, 

•	 Γεωπόνους που ενδιαφέρονται να ασχοληθούν με την 
ανάπτυξη, επίβλεψη και εφαρμογή συστήματος βασι-
σμένου στις αρχές της βιολογικής παραγωγής.

Το παρόν Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα έχει σχεδιαστεί με τέτοιο 
τρόπο ώστε να παρέχει ολοκληρωμένη εκπαίδευση σχετικά 
με τις απαιτήσεις της Ευρωπαϊκής και της Εθνικής Νομοθεσίας 
για τη βιολογική παραγωγή, σε επίπεδο πρωτογενούς και 
δευτερογενούς παραγωγής και πλήρη ενημέρωση σχετικά 
με τις απαιτήσεις της επισήμανσης των βιολογικών προϊό-
ντων.

Ολοκληρώνοντας το Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα οι συμμετέ-
χοντες θα μπορούν να κατανοήσουν τις βασικές αρχές της 

βιολογικής παραγωγής καθώς και τις εξειδικευμένες απαι-
τήσεις που ισχύουν για κάθε παραγωγική κατεύθυνση ξε-
χωριστά, θα μπορούν να αναπτύξουν, να εφαρμόσουν και 
να αξιολογήσουν συστήματα σύμφωνα με τις αρχές αυτές.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

29-31 Μαρτίου ‘17 Αθήνα BIO.3.1

16-18 Μαίου ‘17 Θεσσαλονίκη BIO.3.2

28-30 Ιουνίου ‘17 Ηράκλειο BIO.3.3

03-05 Οκτωβρίου ‘17 Μυτιλήνη BIO.3.4

11-13 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα BIO.3.1.2

Διάρκεια: 24 ώρες 300€
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ΣΥΣΤΗΜΑΤΑ ΟΛΟΚΛΗΡΩΜΕΝΗΣ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΣΤΗ ΦΥΤΙΚΗ ΠΑΡΑΓΩΓΗ | AGRO 2.1-2.2 / 
GLOBALG.A.P.
Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις εκπαιδευτικές απαι-
τήσεις για τους Επιθεωρητές, Επιβλέποντες και Συμβούλους 
Συστημάτων Ολοκληρωμένης Διαχείρισης όπως ορίζονται 
από την Κατευθυντήρια Οδηγία AGRO 2 σε ισχύ.

Απευθύνεται σε υποψηφίους Επιθεωρητές Οργανισμών 
Πιστοποίησης, Γεωπόνους που ενδιαφέρονται να ασχολη-
θούν ή ασχολούνται με την ανάπτυξη, επίβλεψη Συστημάτων 
Ολοκληρωμένης Διαχείρισης, Σπουδαστές/Απόφοιτους 
Γεωπόνους ή τμημάτων συναφών με τη Γεωργία που θα 
ήθελαν να αποκτήσουν μια ολοκληρωμένη γνώση σχετικά 
με τα Συστήματα Ολοκληρωμένης Διαχείρισης στη Γεωργική 
Παραγωγή και να ενημερωθούν για τις απαιτήσεις του πρω-
τόκολλου GLOBALG.A.P.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται οι απαιτήσεις του 
προτύπου AGRO 2 και της κατευθυντήριας οδηγίας σε ισχύ, 
ενώ στη συνέχεια παρουσιάζονται οι απαιτήσεις του προτύ-
που GLOBALG.A.P. (έκδοση 5).

Καλύπτει τεχνικές προετοιμασίας και υλοποίησης επιθεω-
ρήσεων καθώς και παραδείγματα σύνταξης μη συμμορφώ-
σεων, ενώ περιλαμβάνει δραστηριότητες που εξοικειώνουν 
τους εκπαιδευόμενους με τις απαιτήσεις των προτύπων και 
τις τεχνικές επιθεώρησης.

Ολοκληρώνοντας το εκπαιδευτικό πρόγραμμα οι συμμετέχο-
ντες θα μπορούν να σχεδιάζουν, αναπτύσσουν, εφαρμόζουν 
και επιθεωρούν Συστήματα Ολοκληρωμένης Διαχείρισης.

Το Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα έχει σχεδιαστεί έτσι ώστε να 
παρέχει ολοκληρωμένη εκπαίδευση σχετικά με το AGRO 
2 και πλήρη ενημέρωση για τις απαιτήσεις του προτύπου 
GLOBALG.A.P. σε σύντομο χρονικό διάστημα.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

Το παρόν εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί τις απαιτήσεις 
της Κατευθυντήριας Οδηγίας AGRO 2 για την 20ώρη κατάρ-
τιση στο πρότυπο AGRO 2 των Συμβούλων, Επιβλεπόντων 
και Επιθεωρητών.

21-23 Ιουνίου ‘17 Αθήνα AG2.3.1

04-06 Ιουλίου ‘17 Θεσσαλονίκη AG2.3.2

10-12 Ιουλίου ‘17 Ηράκλειο AG2.3.3

18-20 Οκτωβρίου ‘17 Μυτιλήνη AG2.3.4

14-16 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα AG2.3.1.2

Διάρκεια: 24 ώρες 300€
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ΣΧΕΔΙΑΣΜΟΣ ΣΥΣΤΗΜΑΤΩΝ ΑΜΥΝΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ

Στόχος του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι να αναλυ-
θούν και να κατανοηθούν οι έννοιες που αφορούν στην 
«Άμυνα Τροφίμων» και να αποκτηθούν οι απαραίτητες γνώ-
σεις για την ανάπτυξη και εφαρμογή ενός ολοκληρωμένου 
σχεδίου, για τον προσδιορισμό και τη μείωση των κινδύνων 
και των απειλών της ασφάλειας των τροφίμων, κατά την πα-
ραγωγή, αποθήκευση και διακίνησή τους.

Απευθύνεται σε υπεύθυνους ασφάλειας τροφίμων εταιρειών 
της αλυσίδας τροφίμων, μέλη της ομάδας ασφάλειας τροφί-
μων και ομάδας διαχείρισης κρίσεων, συμβούλους σχεδια-
σμού και ανάπτυξης συστημάτων ασφάλειας τροφίμων και 
σε οποιονδήποτε εμπλεκόμενο στην αλυσίδα τροφίμων εν-
διαφέρεται να αποκτήσει τις απαραίτητες γνώσεις γύρω από 
τις μεθοδολογίες σχεδιασμού, καθιέρωσης και εφαρμογής 
ενός σχεδίου για την «Άμυνα των τροφίμων».

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα περιλαμβάνει:

•	 Έννοιες-ορισμοί της «Άμυνας Τροφίμων» & διαφορο-
ποίηση από την «Ασφάλεια Τροφίμων».

•	 Μελέτη για τον εντοπισμό και την αξιολόγηση των κιν-
δύνων

•	 Στοιχεία & περιεχόμενα σχεδίου παρακολούθησης και 
ελέγχου της «Άμυνας Τροφίμων»

•	 Outline the elements of a food defense team, plan, and 
policies and apply those elements in writing examples 
of food defense policies.

•	 Πλάνο επαλήθευσης και αξιολόγησης των σχεδίων 
«Άμυνας Τροφίμων»

•	 ΠΟΛΙΤΙΚΕΣ διαχείρισης και αντιμετώπισης κινδύνων 
σχεδίων «Άμυνας Τροφίμων»

•	 Μέτρα και διαχείριση κρίσεων σχεδίων «Άμυνας 
Τροφίμων»

•	 Εργαλεία για την αποτίμηση υφιστάμενης γνώσεων και 
ανάγκες εκπαίδευσης και ενημέρωσης εργαζομένων

•	 Assess your current employee training program and 
prepare training sessions for employees on the topic of 
food defense.

•	 Παραδείγματα και ασκήσεις

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

10 Μαρτίου’17 Αθήνα FD.1.1

01 Ιουνίου ‘17 Θεσσαλονίκη FD.1.2

14 Σεπτεμβρίου ‘17 Ηράκλειο FD.1.3

Διάρκεια: 8 ώρες 200€
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ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ ΚΡΙΣΕΩΝ ΚΑΙ ΚΑΤΑΣΤΑΣΕΩΝ ΕΚΤΑΚΤΩΝ ΑΝΑΓΚΩΝ ΣΤΗΝ ΑΛΥΣΙΔΑ ΤΡΟΦΙΜΩΝ

Στόχος του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι η απόκτηση 
των απαραίτητων γνώσεων για τον εντοπισμό πιθανών κατα-
στάσεων εκτάκτων αναγκών, ατυχημάτων και κρίσεων που 
μπορεί να έχουν επίπτωση στην ασφάλεια των τροφίμων, 
την αξιολόγηση των συνεπειών τους, την καθιέρωση των μέ-
τρων πρόληψης και το σχεδιασμό αντιμετώπισης τους.

Απευθύνεται σε υπεύθυνους ασφάλειας τροφίμων εταιρειών 
της αλυσίδας τροφίμων, μέλη της ομάδας ασφάλειας τρο-
φίμων και ομάδας διαχείρισης κρίσεων, συμβούλους σχε-
διασμού και ανάπτυξης συστημάτων ασφάλειας τροφίμων 
και σε οποιονδήποτε εμπλεκόμενο στην αλυσίδα τροφίμων 
ενδιαφέρεται να αποκτήσει μια σφαιρική γνώση γύρω από 
τις μεθοδολογίες αποτίμησης κινδύνου και διαχείρισης κα-
ταστάσεων εκτάκτων αναγκών.

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα περιλαμβάνει:

•	 Ανάλυση πιθανών καταστάσεων εκτάκτων αναγκών & 
ατυχημάτων που μπορεί να έχουν επίπτωση στην ασφά-
λεια των τροφίμων (πχ φυσικές καταστροφές, πτώση 
ρεύματος, δολιοφθοράς, βιοτρομοκρατίας, περιβαλλο-
ντικών επιμολύνσεων, κλπ)

•	 Πλάνο διαχείρισης κρίσεων

•	 Παραδείγματα και ασκήσεις

Ολοκληρώνοντας το εκπαιδευτικό πρόγραμμα οι συμμετέ-
χοντες θα έχουν αποκτήσει τις απαραίτητες γνώσεις ώστε 
να μπορούν να εντοπίζουν πιθανές καταστάσεις εκτάκτων 
αναγκών, ατυχημάτων και κρίσεων που μπορεί να έχουν 
επίπτωση στην ασφάλεια των τροφίμων, θα μπορούν να 
αξιολογούν της συνέπειες τους, να καθιερώνουν τα μέτρα 
πρόληψης και να σχεδιάζουν τον τρόπο αντιμετώπισης τους.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

09 Μαρτίου’17 Αθήνα FCM.1.1

02 Ιουνίου ‘17 Θεσσαλονίκη FCM.1.2

15 Σεπτεμβρίου ‘17 Ηράκλειο FCM.1.3

Διάρκεια: 8 ώρες 200€
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ΑΝΑΛΥΣΗ ΕΠΙΚΙΝΔΥΝΟΤΗΤΑΣ (RISK ASSESSMENT) ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΩΝ & ΧΗΜΙΚΩΝ 
ΚΙΝΔΥΝΩΝ ΣΤΑ ΤΡΟΦΙΜΑ
Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα επεξηγεί την ανάλυση και αξιο-
λόγηση επικινδυνότητας σε χημικούς και μικροβιολογικούς 
παράγοντες κινδύνου. Κατά την διάρκεια του εκπαιδευτικού 
προγράμματος αναλύονται τα μοντέλα εκτίμησης της αξιο-
λόγησης της επικινδυνότητας σε χημικούς και μικροβιολογι-
κούς παράγοντες κινδύνου.

Απευθύνεται σε:

•	 εργαζόμενους σε όλη την αλυσίδα τροφίμων που 
εμπλέκονται στην Διαχείριση Ασφάλειας Τροφίμων, 

•	 Υπευθύνους και Συντονιστές Ασφάλειας Τροφίμων, 

•	 Μέλη της Ομάδας Ασφάλειας Τροφίμων, 

•	 Συμβούλους ΣΔΑΤ, και 

•	 Φορείς Ελέγχου, 

•	 Επιστημονικούς Συνεργάτες, κλπ.

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται και εξηγούνται οι 
χρήσεις όλων των τοξικολογικών δεικτών (ADI, TDI, ARfD, 
κ.α) που αφορούν τους χημικούς παράγοντες κινδύνου. 

Πραγματοποιούνται παραδείγματα εκτίμησης της διαιτητικής 
πρόσληψης χημικών παραγόντων κινδύνων καθώς και case 
studies από αναλύσεις μικροβιολογικών και χημικών παρα-
γόντων κινδύνου σε επιχειρήσεις τροφίμων και αναλύονται 

όλα τα ηλεκτρονικά εργαλεία της Ευρωπαϊκής Ένωσης που 
είναι χρήσιμα για την ανάλυση της επικινδυνότητας στις επι-
χειρήσεις τροφίμων. 

Επιπλέον αναλύονται οι νομοθετικές απαιτήσεις αναφορι-
κά με την ανάλυση επικινδυνότητας σε επιχειρήσεις τροφί-
μων. Τέλος εξηγείται η χρήση της ανάλυσης επικινδυνότη-
τας στην ανάπτυξη του Συστήματος Διαχείρισης Ασφάλειας 
Τροφίμων.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

20-21 Απριλίου ‘17 Αθήνα RAF.2.1

02-03 Μαίου ‘17 Θεσσαλονίκη RAF.2.2

01-02 Ιουνίου ‘17 Ηράκλειο RAF.2.3

26-27 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα RAF.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 250€
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ΝΟΜΟΘΕΣΙΑ ΤΡΟΦΙΜΩΝ & ΟΡΘΗ ΕΦΑΡΜΟΓΗ ΤΗΣ | 
ΔΙΑΔΙΚΤΥΑΚΑ ΕΡΓΑΛΕΙΑ ΕΥΡΕΣΗΣ ΚΑΙ ΤΗΡΗΣΗΣ ΝΟΜΙΚΩΝ & ΚΑΝΟΝΙΣΤΙΚΩΝ ΑΠΑΙΤΗΣΕΩΝ
Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύει την κάθετη νομοθεσία 
τροφίμων (κοινοτική και εθνική) και γίνεται εκτενής αναφο-
ρά στην ειδική νομοθεσία τροφίμων (ανάλογα με το είδος 
τροφίμου).

Απευθύνεται σε:

•	 εργαζόμενους σε όλη την αλυσίδα τροφίμων που 
εμπλέκονται στην Διαχείριση Ασφάλειας Τροφίμων, 

•	 Υπευθύνους και Συντονιστές Ασφάλειας Τροφίμων, 

•	 Μέλη της Ομάδας Ασφάλειας Τροφίμων, 

•	 Συμβούλους ΣΔΑΤ, και 

•	 Φορείς Ελέγχου, 

•	 Επιστημονικούς Συνεργάτες, κλπ. 

Κατά την διάρκεια του εκπαιδευτικού προγράμματος εξηγεί-
ται η αναγκαιότητα της τήρησης των νομοθετικών απαιτή-
σεων από τις επιχειρήσεις τροφίμων καθώς και ο ρόλος της 
επικαιροποίησης της νομοθεσίας στην επικαιροποίηση του 
Συστήματος Διαχείρισης Ασφάλειας Τροφίμων.

Αναλύονται και εξηγούνται οι βασικές νομοθεσίες που 
αφορούν τα τρόφιμα (ΚΑΝ 178/2002, ΚΑΝ 852/2004, ΚΑΝ 
2073/2005, ΚΑΝ 1881/2006 κ.α), καθώς και πώς μπορούν 
να εφαρμοστούν από τις επιχειρήσεις τροφίμων. 

Επιπλέον γίνεται εκτενής αναφορά σε νομοθεσίες για ειδικές 
κατηγορίες τροφίμων (ΚΑΝ 853/2004, 2568/1991 κ.α). 

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα καλύπτει την ευρωπαϊκή αλλά 
και εθνική νομοθεσία. Κατά την διάρκεια του προγράμμα-
τος γίνεται επίδειξη όλων των διαδικτυακών εργαλείων που 
είναι χρήσιμα για την κάλυψη νομοθετικών απαιτήσεων κα-
θώς και πώς αυτά τα εργαλεία μπορούν να χρησιμοποιη-
θούν από τους υπευθύνους επιχειρήσεων τροφίμων.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

11-12 Μαίου ‘17 Αθήνα LEFO.2.1

25-26 Μαίου ‘17 Θεσσαλονίκη LEFO.2.2

08-09 Ιουνίου ‘17 Μυτιλήνη LEFO.2.4

09-10 Ιουνίου ‘17 Ηράκλειο LEFO.2.3

09-10 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα LEFO.2.1.2

Διάρκεια: 16 ώρες 250€
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ΕΠΙΣΗΜΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ ΣΤΟΝ ΤΟΜΕΑ ΤΩΝ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΖΩΙΚΗΣ ΠΡΟΕΛΕΥΣΗΣ | 
Η ΠΕΡΙΠΤΩΣΗ ΤΟΥ ΜΕΛΙΟΥ
Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα πληροί κομμάτι της ενότητας 
των επίσημων ελέγχων στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης και 
αναλύει τις απαιτήσεις για τον επίσημο έλεγχο του μελιού σε 
παραγωγικές και τυποποιητικές εγκαταστάσεις.

Απευθύνεται σε επιχειρήσεις και εργαζόμενους παραγωγικών 
και τυποποιητικών εγκαταστάσεων, χειριστές ή εμπλεκόμε-
νους στη διαχείριση του τελικού προϊόντος, Υπευθύνους και 
Συντονιστές Ασφάλειας Τροφίμων σε αντίστοιχες επιχειρή-
σεις, Μέλη της Ομάδας Ασφάλειας Τροφίμων, Συμβούλους 
ΣΔΑΤ και άλλους ενδιαφερόμενους (Φορείς Ελέγχου, 
Επιστημονικούς Συνεργάτες κλπ).

Στο εκπαιδευτικό πρόγραμμα αναλύονται οι θεματικές ενό-
τητες από την παραγωγική διαδικασία μέχρι και την παράθε-
ση του μελιού στο ράφι πριν τον καταναλωτή.

Παρουσιάζονται θέματα σχετικά με τα οργανοληπτικά χα-
ρακτηριστικά του μελιού, τη σύνθεση, τις φυσικές ιδιότητες, 
φυσικές μεταβολές, κατηγορίες μελιού, αλλοιώσεις και νο-
θεία. Αναλύονται θέματα επισήμανσης του μελιού με βάση 
την ισχύουσα νομοθεσία (1169/2011 – Κώδικας τροφίμων 
και Ποτών), κανόνες υγιεινής και τεχνολογίας μελιού, της γύ-
ρης και του βασιλικού πολτού. 

Αναπτύσσονται οι παράγοντες κινδύνων με βάση τις αρχές 
HACCP, η διαδικασία εγκατάστασης ενός ΣΔΑΤ σε τυποποι-

ητήρια μελιού, τα προαπαιτούμενα για τις επιχειρήσεις τυπο-
ποίησης μελιού, καθώς επίσης και οι απαιτήσεις της νομοθε-
σίας (χημικά και μικροβιολογικά κριτήρια).

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα, καλύπτει επίσης το βασικό νο-
μοθετικό πλαίσιο για την ασφάλεια του μελιού και περιλαμ-
βάνει πρακτικά παραδείγματα, μελέτες περιπτώσεων, ασκή-
σεις προσδιορισμού προαπαιτούμενων προγραμμάτων και 
ΚΣΕ, ασκήσεις ελέγχου.

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

31 Μαρτίου’17 Αθήνα HONEY.1.1

12 Μαίου ‘17 Μυτιλήνη HONEY.1.4

30 Μαίου ‘17 Θεσσαλονίκη HONEY.1.2

22 Ιουνίου ‘17 Ηράκλειο HONEY.1.3

04 Ιουλίου ‘17 Αθήνα HONEY.1.1.2

15 Σεπτεμβρίου ‘17 Μυτιλήνη HONEY.1.4.2

24 Οκτωβρίου ‘17 Αθήνα HONEY.1.1.3

09 Νοεμβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη HONEY.1.2.2

16 Νοεμβρίου ‘17 Ηράκλειο HONEY.1.3.2

Διάρκεια: 6 ώρες 150€



TΡΟΦΙΜΑ
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ΕΦΑΡΜΟΓΗ ΤΗΣ ΔΙΟΙΚΗΣΗΣ ΟΛΙΚΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ (Δ.Ο.Π) ΩΣ ΕΡΓΑΛΕΙΟ ΓΙΑ ΤΗ ΣΥΓΚΡΙΤΙΚΗ 
ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΩΝ ΣΕ ΘΕΜΑΤΑ ΥΓΙΕΙΝΗΣ ΚΑΙ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ
Σκοπός του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι να αναπτύξει 
και να εφαρμόσει εργαλεία της Διοίκησης Ολικής Ποιότητας 
για την συγκριτική αξιολόγηση επιχειρήσεων σε θέματα υγι-
εινής και ασφάλειας τροφίμων, ώστε να αντλήσει πληροφο-
ρίες για να συγκρίνει 2 επιχειρήσεις που δραστηριοποιούνται 
στον ίδιο χώρο ή ακόμα και μια επιχείρηση σε διαφορετικές 
χρονικές στιγμές.

Απευθύνεται σε Υπευθύνους Διαχείρισης Ποιότητας παρα-
γωγικών & τυποποιητικών εγκαταστάσεων, Υπευθύνους & 
Συντονιστές ΣΔΑΤ, Μέλη της Ομάδας ΣΔΑΤ, Συμβούλους, 
Φορείς Ελέγχου, Επιστημονικούς Συνεργάτες κλπ.

Παρουσιάζεται η διερεύνηση και καταγραφή όλων των πα-
ραγόντων που συνθέτουν τα πρότυπα υγιεινής και ασφάλει-
ας τροφίμων και συγκεκριμένα:

1. Θα γίνει ομαδοποίηση των παραγόντων αυτών στις 5 
κατηγορίες του μοντέλου Ishikawa.

2. Για τους επιλεγμένους παράγοντες θα οριστούν κλίμα-
κες απόδοσης (5βάθμιες, 9βάθμιες, 10βάθμιες). 

3. Με βάση τις παραπάνω κλίμακες αξιολόγησης θα δη-
μιουργηθούν σταθμισμένα ερωτηματολόγια (balanced 
score cards) τα όποια θα καλύπτουν ισότιμα τους 5 το-
μείς του μοντέλου Ishikawa και θα παρουσιαστεί η χρή-
ση των ερωτηματολογίων σε επιχειρήσεις τροφίμων. 

4. Ανάλυση μεταβλητών (ANOVA) για να εντοπιστούν 
ποιες διαφορές είναι στατιστικά σημαντικές και απεικό-
νιση των επιχειρήσεων σε πολύγωνα όπου κάθε ακτίνα 
αποτελεί 1 από τους 5 τομείς του μοντέλου Ishikawa.

5. Χρησιμοποιώντας την πολυμεταβλητή ανάλυση διακύ-
μανσης (MANOVA) θα εντοπιστούν οι διαφορές που εί-
ναι στατιστικά σημαντικές ανάμεσα σε επιχειρήσεις.

6. Με την ανάλυση παραγόντων (Factor Analysis) θα εντο-
πιστούν οι παράγοντες που έχουν την μεγαλύτερη βα-
ρύτητα. 

7. Με την ανάλυση των κύριων συνιστωσών (Principal 
Components Analysis) θα διαπιστωθεί σε μεγάλο εύρος 
επιχειρήσεων κατά ποσό αυτές εντάσσονται σε ομάδες ή 
οικογένειες για κάποιες συνιστώσες.

8. Απόκλιση από την συμμόρφωση θεωρώντας ότι υπάρ-
χει μια μέση επίδοση των επιχειρήσεων τροφίμων στα 
σταθμισμένα ερωτηματολόγια θα εντοπιστούν επιχειρή-
σεις που έχουν μια άριστη, μέση ή ελάχιστη συμμόρφω-
ση με τον μέσο ορό. 

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

16-17 Μαρτίου ‘17 Αθήνα TQM.2.1

04-05 Απριλίου ‘17 Θεσσαλονίκη TQM.2.2

20-21 Απριλίου ‘17 Ηράκλειο TQM.2.3

21-22 Σεπτεμβρίου ‘17 Αθήνα TQM.2.1.2

05-06 Οκτωβρίου ‘17 Θεσσαλονίκη TQM.2.2.2

02-03 Νοεμβρίου ‘17 Ηράκλειο TQM.2.3.2

Διάρκεια: 16 ώρες 250€
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ΒΑΣΙΚΕΣ ΑΡΧΕΣ ΥΓΙΕΙΝΗΣ ΚΑΙ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ | HACCP

Το εκπαιδευτικό πρόγραμμα απευθύνεται σε όσους εμπλέ-
κονται με το χειρισμό τροφίμων, σε επιχειρήσεις που ασκούν 
μία ή περισσότερες από τις ακόλουθες δραστηριότητες: πα-
ρασκευή, μεταποίηση, παραγωγή, συσκευασία, αποθήκευ-
ση, μεταφορά, διανομή, διακίνηση και προσφορά προς πώ-
ληση ή διάθεση τροφίμων. 

Απευθύνεται επίσης, σε υπευθύνους εταιρειών που εμπλέ-
κονται και σχετίζονται με την τροφική αλυσίδα (π.χ. εταιρείες 
συμβούλων, εταιρείες μυοκτονιών, κατασκευαστών εξοπλι-
σμού, εταιρείες συσκευασίας κλπ.), καθώς και σε όλους τους 
καταναλωτές που ενδιαφέρονται για την υγιεινή και ασφά-
λεια των τροφίμων.

Κατά την παρουσίαση του εκπαιδευτικού προγράμματος θα 
αναλυθούν οι όροι: υγιεινή τροφίμων, ασφάλεια τροφίμων, 
μη κανονικό και μη ασφαλές τρόφιμο, ποιότητα. 

Επίσης θα εξεταστούν όλοι οι πιθανοί κίνδυνοι που μπορεί 
να οδηγήσουν σε ένα μη ασφαλές τρόφιμο, καθώς και οι συ-
νέπειες που υπάρχουν στον άνθρωπο από την κατανάλωση 
μη ασφαλών τροφίμων. Θα μελετηθεί η σωστή διαχείριση 
των τροφίμων, από την παραλαβή μέχρι την κατανάλωση 
τους. 

Επιπλέον θα γίνει αναφορά στη νομοθεσία που αφορά τα 
τρόφιμα και τρόποι ανεύρεσης της νομοθεσίας στο διαδί-

κτυο. Τέλος θα μελετηθεί το σύστημα Ανάλυσης Κινδύνων 
και Κρίσιμων Σημείων Ελέγχου (HACCP) με πρακτικά παρα-
δείγματα.

Ολοκληρώνοντας το εκπαιδευτικό πρόγραμμα οι συμμετέ-
χοντες, θα είναι σε θέση να: 

•	 αναγνωρίζουν ένα ακατάλληλο τρόφιμο και τους ορ-
θούς τρόπους διαχείρισης του

•	 λαμβάνουν όλα τα αναγκαία μέτρα για τη σωστή διαχεί-
ριση και συντήρηση των τροφίμων

•	 συνδυάσουν τις αποκτούμενες γνώσεις με την εμπειρία 
τους και να εφαρμόζουν κανόνες

•	 μπορούν να γίνουν πιο συνειδητοποιημένοι χειριστές 
αλλά και καταναλωτές

Μετά την ολοκλήρωση του εκπαιδευτικού προγράμματος 
χορηγείται Πιστοποιητικό Παρακολούθησης με πιστοποίηση 
TÜV AUSTRIA ACADEMY.

23 Ιουνίου ‘17 Αθήνα HACCP.1.1

06 Ιουλίου ‘17 Θεσσαλονίκη HACCP.1.2

13 Οκτωβρίου ‘17 Ηράκλειο HACCP.1.3

16 Νοεμβρίου ‘17 Αθήνα HACCP.1.1.2

Διάρκεια: 8 ώρες 250€



Τα τελευταία χρόνια, η λέξη ΚΡΙΣΗ έχει γίνει συνώνυμο της καθημερινότητας. Υπάρχουν πολλοί ορισμοί για τον όρο 
«Κρίση», όλοι όμως συγκλίνουν στο ότι αφορά κατάσταση για την οποία πρέπει να ληφθούν άμεσες αποφάσεις με 
σκοπό την αποφυγή ή μείωση της ζημίας σε επίπεδο ανθρώπινου δυναμικού, υλικών πόρων, οικονομικής θέσης 
κ.α. Για όλους λοιπόν τους οργανισμούς αποτελούν απαραίτητες ενέργειες :

•	 ο καθορισμός όλων των πιθανών μέτρων με στόχο τη μείωση της πιθανότητας εμφάνισης μιας κρίσης 
•	 η σωστή προετοιμασία και ετοιμότητα, ώστε σε περίπτωση εκδήλωσης κρίσης να μειωθούν οι επιπτώσεις της 

σ’ όλους τους άξονες.

Η TUV ACADEMY, αναγνωρίζοντας τις δυσκολίες οργανισμών και επιχειρήσεων για αποτελεσματική διαχείριση 
κρίσεων, αφού ως διεργασία άπτεται πολλών αντικειμένων, έχει σχεδιάσει και προσφέρει πλήθος εκπαιδευτικών 
προγραμμάτων, με στόχο τη στήριξη της βιωσιμότητας και επιχειρησιακής τους συνέχειας.

•	 Risk Management – ISO 31000

•	 Σχεδιασμός Συστημάτων Άμυνας Τροφίμων

•	 Business Continuity – ISO 22301

•	 Creating the B.I.A. (Business Impact Analysis)

•	 Σχεδιασμός δομής οικονομικής αντοχής

•	 ΑΤΕΧ - Ειδικό Σεμινάριο Αντιεκρηκτικής Προστασίας 
Βιομηχανικών Εγκαταστάσεων

•	 Συντήρηση & Ασφαλής Χειρισμός Αυτοκινούμενων 
Ανυψωτικών & Περονοφόρων

INCIDENT
PREPARATION

“By failing to prepare, 
 you prepare to fail”

CRISIS
PREVENTION

“Prevention 
is better than cure.”

	 Incident	preparedness		•

Security	Risk	and	Crisis	Management		•

Prevention	and	Protection		•

Crisis	Management		•

Incident	Response		•

Βασικοί	νόμοι	για	την	ασφάλεια	στο	χώρο	εργασίας		•

Πυροσβεστικές	&	άλλες	διατάξεις	χώρου	εργασίας		•

C
R

I
S

I
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•	 Διαχείριση Κρίσεων και Καταστάσεων Έκτακτων 
Αναγκών στην Αλυσίδα Τροφίμων

•	 Τεχνικές Επικοινωνίας | Εξυπηρέτηση και Διαχείριση 
Δύσκολων Πελατών

•	 Πρώτες Βοήθειες - Επείγοντα Περιστατικά

•	 Καρδιοπνευμονική Αναζωογόνηση BLS-AED | ERC

•	 Επείγουσα Διαλογή σε Μαζικά Ατυχήματα Χώρων 
Άθληση

•	 Πρακτική λειτουργία πυροσβεστικών μέσων

•	 Εκκένωση χώρου

•	 Πρώτες βοήθειες

Αναγνώριση,	Διαλογή,	Συλλογή	και	Διατήρηση		•
  Ψηφιακών Τεκμηρίων | ISO / IEC 27037:2012

Ανάπτυξη	και	Καθοδήγηση	Ανθρώπινου	Δυναμικού	|			•

Πως κτίζεται η Αποτελεσματική Ομάδα

Διαχείριση	Παραπόνων	και	Ικανοποίηση	Πελατών	|		•	
ISO 10002:2014

How	to	deal	with	the	after	effects	of	a	crisis		•

Recovery	of	ICT		•

Media	Communication	–	Effective	Communication		•

Disaster	Recovery	Methods		•

Information	Security	in	Business	Continuity		•

RESPONSE
GENERATION

“Real victories are those 
that protect human life”

RECOVERY
EFFORTS

“You didn’t come this far 
…… to only come this far”



αθηΝα
κεΝτρικα γραφεια 

Λεωφ. Μεσογείων 429, 153 43 αθήνα

τ: 210 5220920, F:   210 5203990 

E:  training@tuvaustriahellas.gr

κρητη 
Λεωφ. ανδρέα Παπανδρέου 6,  713 05 ηράκλειο

τ:  2810 244150, F:   2810 244551 

E:  iraklio@tuvaustriahellas.gr

θεΣΣαΛΟΝικη 
Χάλκης 8,  10ο Χλμ. θεσ/νίκης - Μουδανιών

570 01 Πυλαία θεσ/νίκης,  τ.θ. :  4207

τ: 2310 941100, F:   2310 941105 

E:  thessaloniki@tuvaustriahellas.gr

ΜΥτιΛηΝη 
θεοκρίτου 57,  81 100 Μυτιλήνη

τ: 2251 040504, F:   2251 040502

E: mit i l ini@tuvaustriahellas.gr

εΛΛαΔα

εξωτερικΟ

κΥΠρΟΣ, τΟΥρκια, ιΟρΔαΝια,αιγΥΠτΟΣ, αΛβαΝια, ιΣραηΛ, yEmENh, καταρ

www.tuvaustriahellas.gr




